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EMMENTAL   CHABICHOU   VALENCAY   PAVE DU POITOU   SAINTE MAURE 
DE TOURAINE   ROQUEFORT   SOURELIETTE   CANCOILLOTTE   FOURME 

D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   Tout un monde  

de terroi rs  
sur un plateau

Le procédé de fabrication du fromage a très probablement été 

découvert de manière accidentelle à l’époque où l’homme commencait à 

domestiquer les animaux. En stockant du lait dans un conteneur fabriqué 

à partir d’un estomac d’animal le lait se mettait à cailler du fait de la 

présence naturelle des présures dans l’estomac. Depuis, les techniques 

se sont affinées, avec un style propre à chaque région et des arômes 

différents selon les races animales et le terroir végétal.

Aujourd’hui le monde est un vaste plateau de fromage où chaque palais 

peut se réjouir grâce à une immense diversité. Nous avons le plaisir de 

vous présenter la palette de notre sélection dans les pages qui suivent.
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143656

BARISIEN TRIPLE 
CREME NATURE
550G / 4 / 29%

Fromage triple crème au lait cru de 
vache, fabriqué en Ile de France

555012

BRIE DE MEAUX AOP 
BOITE BOIS ROUZAIRE
2,8kg /1 / 20%

Fromage AOP fabriqué au lait cru de 
vache. Fabriqué en Ile de France 

53518 (1/2 affiné) / 53517 (3/4 affiné)

BRIE DE MEAUX AOP DONGE
3kg / 1 / 20%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Ile de France

555014

BRIE DE MEAUX 
AOP ROUZAIRE
2,8kg / 1 / 20%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Ile de France

56711

BRIE DE MELUN AOP 
SAINT FARON
1,5KG / 1 / 24%

Fromage au lait cru de vache ayant 
l’IGP. Fabriqué en Ile de France.

555013

BRIE DE NANGIS ROUZAIRE
1KG / 2 / 20%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué en Ile de France

555786

BRILLAT IGP AFFINE 
SOUS CLOCHE DELIN
500G / 3 / 40%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué en Bourgogne.

124109

BONDE NEUFCHÂTEL 
AOP ANSELIN
0,200 / 8 / 25%

Fromage AOP artisanal au lait cru de 
vache, fabriqué en Normandie
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30759

CAMEMBERT FERMIERFERMIER 
AOP BIENHEUREUX
250G / 12 / 21%

Fromage fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Normandie

31944

CAMEMBERT AOP 
ABBAYE BOITE BOIS
250G / 12 / 22%

Fromage AOP au lait cru de vache, moulé 
à la louche. Fabriqué en Normandie

65330

CAMEMBERT AOP 
JORT LAIT CRU
250g / 12 /22%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie.

56451

CAMEMBERT AOP 
JORT PYROGRAVE
250g / 12 / 22%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie.

34106

CAMEMBERT AOP 
LE GASLONDE
250g / 12 / 20%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie.

65372

CAMEMBERT AOP 
MOULIN DE CAREL
250g / 12 / 22%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie.

43140

CAMEMBERT AOP NORMAND 
GAVRAY VAL DE SIENNE
250g / 12 / 21%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie.

551927

CAMEMBERT AOP 
PRE SAINT JEAN
250g / 12 / 22%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie.

50106

CAMEMBERT AOP 
PLESSIS 1/2 AFFINE
250g / 12 / 23%

Fromage AOP au lait cru de vache; 
Fabriqué en Normandie
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144236

CAMEMBERT AOP 
ISIGNY BOITE BOIS
250g / 6 / 22%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie

551573

CAMEMBERT PETIT 
GASLONDE BOITE BOIS
150G / 9 / 22%

Fromage au lait cru de vache, moulé à 
la louche. Fabriqué en Normandie

551292

CHAOURCE FERMIER  
AOP 250G TOURELLES
250g / 6 / 24%

Fromage fermier d’AOP fabriqué au lait cru de 
vache, garantie sans OGM. Fabriqué dans l’Aube.

551293

CHAOURCE FERMIER 
AOP 500G TOURELLES
500g / 6 / 22%

Fromage fermier d’AOP fabriqué au lait cru de 
vache, garantie sans OGM. Fabriqué dans l’Aube.

140569

CŒUR DE NEUFCHÂTEL 
FERMIER AOP NU
200G / 6 / 22%

Fromage AOP fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Haute Normandie

170568

COMTESSE DE VICHY 
1,3KG / 1 / 28%

Fromage lait pasteurisé de vache 
Fabriqué dans la Loire

34295

COULOMMIERS DONGE
450G / 6 / 20%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué en Ile de France.

555531

COULOMMIERS ROUZAIRE
400G / 6 / 20%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué en Ile de France.

65353

CREMEUX DU MONT 
SAINT MICHEL AVAINE
220g / 6 / 25%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie
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112483

DELICE DE BOURGOGNE
2KG / 1 / 40%

Fromage au lait pasteurisé de vache enrichi 
à la crème. Fabriqué en Bourgogne

47693

ECIR EN AUBRAC
170G / 10 / 21%

Fromage au lait cru de vache, affiné de 7 
à 21 jours. Fabriqué dans l’Aveyron

551778

FEUILLE DE DREUX ORVAL
300G / 6 / 14%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué dans le Limousin

67380

FOUGERUS ROUZAIRE
700G / 4 / 20%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué en Ile de France 

64525

GALET DE LA LOIRE
260G / 6 / 28%

Fromage d’Anjou au lait pasteurisé de vache. 

63207

GAPERON FRAIS 
D’AUVERGNE LAQUEUILLE
250g / 4 / 23%

Fromage au lait de vache pasteurisé, ail 
et poivre. Fabriqué en Auvergne

40489

GAPERON FICELLE TOINE
300G / 6 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de vache, ail 
et poivre. Fabriqué en Auvergne

551907

GASLONDE COUPE 
800g / 2 / 20%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie
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555015

GRATTE PAILLE ROUZAIRE
180G / 8 / 39%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
fabriqué en Ile de France.

552301

PETIT TENTATION ETOILE
100g / 6 / 27%

Fromage au lait thermisé de vache, double 
crème au fondant extrème. Fabriqué en Isère.

52502

REGAL DE BOURGOGNE 
AUX CRANBERRIES
500G / 3 / 32%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
double crème frais parsemé de 
Cranberries. Fabriqué en Bourgogne

112039

SAINT FELICIEN 
COUPELLE GRES 
180G / 6 / 26%

Fromage au lait thermisé de vache 
enrichi en crème. Fabriqué en Isère

48537

SAINT FELICIEN 
FERMIER PLANTIMAY
160G / 6 / 40%

Fromage fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Isère

57776

SAINT FELICIEN TRADITION 
COUPELLE ETOILE
180g / 8 / 27%

Fromage au lait cru de vache enrichi 
en crème. Fabriqué en Isère.

117913

SAINT FELICIEN 
MERE RICHARD
180G / 8 / 27%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué en Rhône-Alpes

113275

SAINT MARCELLIN IGP 
COUPELLE GRES 
80G / 8 / 21%

Fromage IGP au lait thermisé de vache, 
affiné 10 jours. Fabriqué en Isère

113274

SAINT MARCELLIN IGP 
NU SAINTE COLOMBE
80G / 16 / 21%

Fromage au lait thermisé de 
vache; Fabriqué en Savoie
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111816

SAINT MARCELLIN IGP 
MERE RICHARD
80G / 8

Fromage au lait cru de vache; 
Fabriqué en Rhône Alpes

67975

SAINT MARCELLIN IGP ETOILE
80g / 12 / 23%

Fromage IGP au lait cru de vache, crémeux 
et affiné 10 jours. Fabriqué en Isère

48536

SAINT MARCELLIN IGP 
FERMIER PLANTIMAY
80g / 9 / 40%

Fromage fermier IGP au lait cru de 
vache. Fabriqué en Isère

50902

SAINT IVY FROMAGE 
DE NOS TERROIRS
140G / 9 / 20%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
8 jours; Fabriqué en Bretagne

113283

TENTATION SAINT 
FELICIEN ETOILE
200g / 6 / 32%

Fromage au lait thermisé de vache, 
double crème. Fabriqué en Isère

112391

VALBRIE AU POIVRE 
1KG / 2 / 32%

Fromage au lait pasteurisé de vache, parsemé 
de poivre. Fabriqué dans la Meuse
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Pâte mol le à croûte f leurie fourré
143479

BARISIEN TRIPLE CREME 
TRUFFE DONGE
575G / 4 / 38%

Fromage triple crème au lait cru de vache avec 
brisures de truffe, fabriqué en Ile de France

109621

CREMEUX DE BOURGOGNE 
BLEU D’AUVERGNE AOP 
100G / 5 / 40%

Fromage au lait pasteurisé de vache avec 
Bleu d’Auvergne, fabriqué en Bourgogne

109941

CREMEUX DE 
BOURGOGNE TRUFFE 
100G / 5 / 40%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
avec truffe, fabriqué en Bourgogne

172779

CREMEUX DE 
BOURGOGNE TRUFFE 
200G / 6 / 40%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
avec truffe, fabriqué en Bourgogne

172780

CREMEUX DE 
BOURGOGNE TRUFFE 
500G / 3 / 40%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
avec truffe, fabriqué en Bourgogne

143213

DUO ROYAL BRISURE 
TRUFFE GILLARD
3,8KG / 1 / 24%

Fromage au lait cru de vache, aux saveurs truffes 
et brisure de truffes. Fariqué dans la Meuse

143967

DUO ROYAL AIL DES 
OURS GILLARD
950G / 2 / 26%

Fromage à base de Brie de Meaux AOP 
au lait cru et de fromage double crème au 
lait pasteurisé, à l’ail des ours. Fabriqué 
dans la Meuse. Affiné 28 jours.

555533

FROMAGE MOUTARDE 
ROUZAIRE
1,5KG / 1 / 25%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué en Ile de France

555011

FROMAGE TRUFFE 
ÉTÉ ROUZAIRE
1,5kg / 1 / 25%

Fromage au lait pasteurisé de vache, nappé 
d’une préparation à base de truffes noire et 
de mascarpone. Fabriqué en IIe de France.

10
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38417

GWENN NOISETTE EPICES
1,2G / 2 / 30%

Fromage au lait cru de vache, fourré aux 
noisettes, noix de cajou, amande, miel, 
poivre et coriande. Fabriqué en Bretagne.

38418

GWENN SARRASIN 
ET KARI GOSSE
1,2G / 2 / 30%

Fromage au lait cru de vache, fourré 
au sarrasin et Kari Gosse (épices 
bretonnes). Fabriqué en Bretagne

142988

PETIT DONGE TRUFFES 
NOIRES BOITE BOIS
1,6KG / 1 / 21%

Fromage au lait cru de vache, fourré à la 
truffe noire. Fabriqué en Ile de France

142987

PETIT DONGE POIVRE 
VERT BOITE BOIS
1,6KG / 1 / 22%

Fromage au lait cru de vache, fourré au 
poivre vert. Fabriqué en Ile de France

52189

QUART FERMIER 
TRUFFE ARPENTS
700g / 4 / 24%

Fromage au lait cru de vache fourré de brisure 
de truffe noire. Fabriqué en Ile de France

11
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59403

AMI DU CHAMBERTIN 
GAUGRY BOITE BOIS
200g / 6 / 24%

Fromage artisanal au lait pasteurisé 
de vache, fabriqué en Bourgogne

174443

BOULETTE D’AVESNE 
FERMIERE BLANCHE
180g / 8 / 29%

Fromage au lait thermisé de vache, aromatisé 
poivre/estragon. Fabriqué dans l’Avesnois

174444

BOULETTE D’AVESNE 
FERMIERE PAPRIKA
180g / 8 / 29%

Fromage au lait thermisé de vache, 
aromatisé poivre/estragon et enrobé de 
parpika. Fabriqué dans l’Avesnois.

59669

CŒUR VENDEEN
220G / 12 / 31%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Croûte du fromage traitée avec du 
rocou. Fabriqué en Vendée.

551638

CURE NANTAIS 750G 
COUPE  TRAD
750g / 2 / 26%

Fromage de fabrication artisanal au lait cru 
de vache. Fabriqué en Loire-Atlantique.

551641

CURE NANTAIS AFFINE 
MUSCADET 200G TRAD
200g / 6 / 25%

Fromage de fabrication artisanal au lait cru 
de vache. Fabriqué en Loire-Atlantique.

551642

CURE NANTAIS LAIT 
CRU 200G TRAD
200g / 6 / 25%

Fromage de fabrication artisanal au lait cru 
de vache. Fabriqué en Loire-Atlantique.

144058

CURE NANTAIS FUME
750G / 2

Fromage au lait cru de vache, croûte lavée fumée 
aux copeaux de bois. Fabriqué en Loire-Atlantique.

12
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551748

DEAUVILLE
300G / 6 / 22%

Fromage au lait thermisé de vache. 
Fabriqué en Normandie

112120

EPOISSE AOP BERTHAUT 
BOITE BOIS
250g / 6 / 24%

Fromage AOP au lait pasteurisé de 
vache, fabriqué en Bourgogne

118223

EPOISSE AOP LAIT CRU 
GAUGRY BOITE BOIS
250g / 6 / 24%

Fromage AOP au lait cru de vache, 
fabriqué en Bourgogne

554151

EPOISSES COUPE AOP GAUGRY
1KG / 2 / 24%

Fromage AOP au lait cru de vache, 
fabriqué en Bourgogne

551639

FROMAGE DU CURE 
AFFINE AU MUSCADET
2kg / 1 / 24%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
au muscadet. Fabriqué en Loire-Atlantique

551737

LANGRES AOP CHALANCEY 
200G / 6 / 23%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué en Champagne Ardennes

551291

LANGRES FERMIER 
AOP REMILLET
200g / 10 / 21%

Fromage AOP fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Haute Marne

13



Produits pâte molle à croute lavée
554737

LANGRES FERMIER COUPE 
AOP REMILLET BOITE BOIS
1,2kg / 1 / 21%

Fromage AOP fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Haute Marne

45895

LANGRES AOP SAULXURES
180G / 6 / 22%

Fromage au lait thermisé de vache. 
Fabriqué en Haute Marne

555117

LIVAROT AOP PETIT 
MODELE HOUSSAYE
200G / 6 / 21%

Fromage au lait thermisé de vache. 
Fabriqué en Normandie

45365

LIVAROT AOP LAIT CRU 500G
500g / 6 / 21%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie

59365

LIVAROT AOP PETIT MODELE 
PÈRE EUGENE LAIT CRU
200G / 6 / 22%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie

117975

LIVAROT AOP PERE 
EUGENE LAIT CRU
500g / 6 / 22%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie

114437

LIVAROT LA PERRELLE
500G / 6 / 22%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabrique en Normandie

172037

LIVAROT FERMIER 
AOP HIPPOLYTE
350g / 12 / 20%

Fromage AOP fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Normandie

174447

MAROILLES 1/4 FERMIER
180g / 6 / 29%

Fromage à pâte molle à croûte lavée, au lait 
thermisé de vache. Fabriqué dans l’Avesnois.
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46963

MAROILLES FERMIER 
BAHARDES 
720g / 6 / 28%

Fromage AOP fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué dans le Nord

46435

MAROILLES FERMIER FERME 
DU PONT DES LOUPS
720G / 6 / 29%

Fromage AOP fermier au lait thermisé 
de vache; Fabriqué dans le Nord

63250

MINI GRES DES 
VOSGES AFFINE AU 
CREMANT FISCHER
125g / 6 / 26%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
au crémant d’Alsace. Fabriqué en Alsace

61543

MINI GRES DES 
VOSGES FISCHER
125g / 8 / 26%

Fromage au lait cru de vache, décoré d’une 
feuille de fougère. Fabriqué en Alsace

30166

MOËLLEUX DU REVARD
1,8kg / 1 / 27%

Fromage au lait cru de vache, affiné 5 
semaines. Fabriqué en Savoie.

53539

MONT NOIX MONTBELIARD
200G / 6 / 26%

Fromage au lait pasteurisé de vache aromatisé 
à l’arôme de noix. Fabriqué en Franche Comté

66184

MUNSTER AOP LAIT 
CRU FISCHER
800G / 6 / 26%

Fromage au lait cru de vache. Fabriqué en Alsace.

61741

MUNSTER AOP FERMIER 
REMY RUDLER
750G / 2 / 27%

Fromage au lait cru de vache; Fabriqué en Alsace

46099

MUNSTER FERMIER 
MIGNON FISCHER
220G / 8 / 26%

Fromage AOP fermier au lait cru 
de vache. Fabriqué en Alsace
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Produits pâte molle croute lavée
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47574

MUNSTER PETIT AU 
CUMIN FISCHER
125G / 6 / 26%

Fromage AOP au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué en Alsace

555913

MUNSTER PETIT 
LAIT CRU SIFFERT
125G / 6 / 29%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
14 jours; Fabriqué en Alsace

57610

PALET DE BOURGOGNE
125G / 8 / 26%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué en Bourgogne.

46439

PAVE A L’ECHALOTTE 
PONT DES LOUPS
180G / 6 / 26%

Fromage au lait thermisé de vache. 
Fabriqué dans le Nord

38355

PETIT FUME CURE NANTAIS
200G / 6 / 25%

Fromage au lait cru de vache, fumé aux copeaux 
de bois. Fabriqué en Loire-Atlantique

551576

PETIT GAUGRY 
BOITE LAIT CRU
70g / 9 / 26%

Fromage au lait cru de vache affiné au marc 
de Bourgogne. Fabriqué en Bourgogne.

2336

PETIT PAVE D’AUGE
250G / 6 / 23%

Fromage au lait thermisé de vache. 
Fabriqué en Normandie

144355

PETIT SAINT PIERRE 
LA HOUSSAYE
200G / 6 / 31%

Fromage au lait thermisé de vache. 
Fabriqué en Normandie

172039

PONT L’EVEQUE FERMIER 
AOP HIPPOLYTE
400g / 12 / 22%

Fromage AOP fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Normandie.
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
LIVAROT   MAROILLES   PONT L’EVEQUE   SOUMAINTRAIN   MIMOLETTE   

MORBIER   MOULIS   REBLOCHON   SAINT NECTAIRE   TOMME   COMTE   
EMMENTAL   CHABICHOU   VALENCAY   PAVE DU POITOU   SAINTE MAURE 
DE TOURAINE   ROQUEFORT   SOURELIETTE   CANCOILLOTTE   FOURME 

D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   
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45366

PONT L’EVEQUE AOP LAIT 
CRU LA HOUSSAYE
400g / 12 / 28%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie

114450

PONT L’EVEQUE AOP PERE 
EUGENE LAIT CRU
400g / 12 / 24%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Normandie

117974

PONT L’EVÊQUE AOP 
LA PERRELLE 
500G / 12 / 24%

Fromage au lait thermisé de vache. 
Fabriqué en Normadie

46355

SABLE DE WISSANT 
GODELEINE
400G / 6 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
4 semaines. Fabriqué dans le Nord

554264

SOUMAINTRAIN IGP 
FERMIER TOURELLES
200G / 6 / 25%

Fromage fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Bourgogne

115186

SOUMAINTRAIN NU 
IGP GAUGRY
250G / 6 / 24%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué en Bourgogne.

57756

SPECIALITE AUX CHABLIS 
BOITE BOIS RIANS
200G / 6 / 22%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué dans le Centre

174183

T’CHIOT BILOUTE A LA BIERE
170g / 8 / 29%

Fromage fermier au lait thermisé 
de vache, aromatisé à la bière et au 
cridre. Fabriqué dans l’Avesnois.

174414

T’CHIOT BILOUTE AU CIDRE
170g / 8 / 29%

Fromage fermier au lait thermisé de vache, 
aromatisé au cridre. Fabriqué dans l’Avesnois.
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Produits pâte molle croute lavée

Produits pâte pressée non cuite
179240

BERGUES FERMIER
2,4KG / 1 / 20%

Fromage au lait cru, croûte lavée à la bière, 
affiné 5 semaines, fabriqué dans le Nord

41384

BETHMALE VACHE FAUP
4KG / 2 / 30%

Fromage au lait cru de vache affiné 12 
semaines minimum. Fabriqué en Ariège

143890

BETHMALE MONT ROYAL
4,3KG / 2 / 32%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué dans l’Ariège

66053 (meule)   551557 (1/2 meule)

BREZAIN FUME
6KG / 1 / 26%

Fromage au lait pasteurisé de vache au 
goût fumé. Fabriqué en Savoie.

115114

CAILLADOU
2KG / 2 / 26%

Fromage à l’ail au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué en Savoie.
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67751

TROU DU CRU BERTHAUT
60G / 12 / 25%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
affiné au marc de Bourgogne. 

42731

VIEUX LILLE BEFFROI
750G / 12 / 26%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
35 jours; Fabriqué dabns le Nord

174451

VIEUX LILLE 1/4 FERMIER 
180g / 6 / 29%

Fromage à pâte molle à croûte lavée, au lait 
cru de vache. Fabriqué dans l’Avesnois.
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
LIVAROT   MAROILLES   PONT L’EVEQUE   SOUMAINTRAIN   MIMOLETTE   

MORBIER   MOULIS   REBLOCHON   SAINT NECTAIRE   TOMME   COMTE   
EMMENTAL   CHABICHOU   VALENCAY   PAVE DU POITOU   SAINTE MAURE 
DE TOURAINE   ROQUEFORT   SOURELIETTE   CANCOILLOTTE   FOURME 

D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

36244

CANTAL AOP VIEUX 
5KG / 1 / 29%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
6 mois. Fabriqué dans le Cantal.

52414

FROMAGE FERMIER 
AU PIMENT
5KG / 1 / 34%

Fromage fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Aquitaine.

66365

GRAND MUROL
620G / 8 / 27%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué en Auvergne.

109699

LAGUIOLE AOP GRAND 
AUBRAC JEUNE MONTAGNE 
2,5kg / 4 / 28%

Fromage AOP au lait cru de vache affiné 
10 à 15 mois. Fabriqué dans l’Aveyron

58224

LE CHARTREUX
7kg / 1 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
3 à 4 mois. Fabriqué en Savoie

47937

MEULE VENDEENNE
11kg / 1 / 23%

Fromage au lait de vache pasteurisé. 
Fabriqué en Vendée

551791

MIMOLETTE JEUNE ISIGNY
3,5KG / 1 / 24%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
6 semaines. Fabriqué dans la Manche

43735

MIMOLETTE 1/2 
VIEILLE BEFFROI
3,5KG / 4 / 23%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné 6 mois. Fabriqué dans le Nord.

44852

MIMOLETTE VIEILLE LABEL 
ROUGE 12 MOIS ISIGNY
3KG / 1 / 23%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
12 mois. Fabriqué dans la Manche
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Produits pâte pressée non cuite
143467

MIMOLETTE EXTRA 
VIEILLE PREDECOUPEE  
1,5KG / 2 / 30%

Fromage au lait pasteurisé de vache, prédécoupée, 
affiné 16 mois. Fabriqué dans le Nord

43770

MIMOLETTE EXTRA 
VIEILLE TREMIERE 
3,2kg / 4 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné 16 mois. Fabriqué dans le Nord

37583

MORBIER CREMIER 70 JOURS 
AOP MONT DE JOUX
7kg / 1 / 28%

Fromage AOP au lait cru de vache, 
à la raie cendrée, affiné 70 jours. 
Fabriqué en Franche Comté.

46977

MORBIER EXCELLENCE 
AOP 100 JOURS BADOZ
6KG / 1 / 28%

Fromage au lait cru de vache, affiné 100 
jours. Fabriqué en Franche Comté.

43968

MORBIER MILLESIME 100 
JOURS AOP MONT DE JOUX
7kg / 1 / 28%

Fromage AOP au lait cru de vache,  
affinage spécial de 100 jours minimum. 
Fabriqué en Franche Comté.

555613

MORBIER AOP CREMIER
7,000 / 1 / 29%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué en Franche Comté.

177320

MORBIER PRESTIGE AOP 
60 JOURS BADOZ
6KG / 1 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 60 
jours. Fabriqué en Franche Comté.

551649

MOULIS ARTISANAL DE VACHE
4kg / 2 / 29%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
2 mois. Fabriqué en Ariège

57017

PAVE CORREZIEN DUROUX
19kg / 1 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné 4 mois. Fabriqué en Corrèze
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
LIVAROT   MAROILLES   PONT L’EVEQUE   SOUMAINTRAIN   MIMOLETTE   

MORBIER   MOULIS   REBLOCHON   SAINT NECTAIRE   TOMME   COMTE   
EMMENTAL   CHABICHOU   VALENCAY   PAVE DU POITOU   SAINTE MAURE 
DE TOURAINE   ROQUEFORT   SOURELIETTE   CANCOILLOTTE   FOURME 

D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

177320

MORBIER PRESTIGE AOP 
60 JOURS BADOZ
6KG / 1 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 60 
jours. Fabriqué en Franche Comté.

551649

MOULIS ARTISANAL DE VACHE
4kg / 2 / 29%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
2 mois. Fabriqué en Ariège

57017

PAVE CORREZIEN DUROUX
19kg / 1 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné 4 mois. Fabriqué en Corrèze

551783

PAVE D’ISIGNY
2,5KG / 2 / 27%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué dans la Manche

142889

PETIT CANTAL ENTRE DEUX
9KG / 1 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 60 
jours en cave d’affinage et 120 jours en 
tunnel d’affinage. Fabriqué dans le Cantal

59996

PELISSONNE MONTAGNE 
NATURE VIVARAIS
12kg / 1 / 29%

Fromage au lait thermisé de vache, affiné 
6 à 8 semaines. Fabriqué en Ardèche

50901

PONDI LAIT CRU FROMAGE 
NOS TERROIRS
1,9KG / 6 / 32%

Fromage au lait cru de vache, affiné 10 
semaines. Fabriqué en Bretagne

112394

REBLOCHON FERMIER 
AOP FARTO
500g / 12 / 27%

Fromage fermier AOP au lait cru de vache, 
affiné 3 semaines. Fabriqué en Savoie

66735

REBLOCHON FERMIER 
EXTRA AOP PACCARD
550g / 10 / 25%

Fromage fermier AOP au lait cru 
de vache. Fabriqué en Savoie 

66726

REBLOCHON PETIT 
MODELE AOP THONES
260G / 9 / 27%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
12 jours. Fabriqué en Savoie

64470

SAINT MONT CREMIER 
JURA 1/4 MEULE
10KG / 1 / 35%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné et fabriqué dans le Jura

47997

SAINT NECTAIRE AOP 
FERMIER GERGOVIE 
BOITE BOIS
1,6kg / 1 / 24%

Fromage fermier AOP au lait cru de 
vache. Fabriqué en Auvergne
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Produits pâte pressée non cuite
31881

SAINT NECTAIRE FERMIER 
AOP PRESTIGE BOITE BOIS
1,6kg / 1 / 29%

Fromage fermier AOP au lait cru de vache, 
affiné 4 semaines. Fabriqué dans le Cantal

57440

SAINT NECTAIRE FERMIER 
EXCELLENCE AOP BOITE BOIS
1,6kg / 1 / 27%

Fromage fermier AOP au lait cru de vache, 
affiné 4 semaines. Fabriqué dans le Cantal

66402

SAINT PAULIN ABBAYE 
SAINTE MERE ISIGNY
1,8KG / 2 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué en Normandie

63334

TAMIE GRAND MODELE
1,5kg / 3 / 27%

Fromage monastique au lait cru de vache, 
affiné 3 à 5 semaines. Fabriqué en Savoie.

34744

SAINT NECTAIRE FERMIER 
AOP SUR PAILLE
1,6KG / 3 / 29%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
35 jours. Fabriqué en Auvergne

176822

THERONDELS JEUNE 
MONTAGNE
2KG / 2 / 33%

fromage au lait cru de vache, affiné 4 
mois. Fabriqué dans l’Aveyron

551265

TIMANOIX 
300g / 8 / 27%

Fromage monastique au lait pasteurisé 
de vache, affiné à la liqueur de noix 3 à 4 
semaines. Fabriqué dans le Morbihan.
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
LIVAROT   MAROILLES   PONT L’EVEQUE   SOUMAINTRAIN   MIMOLETTE   

MORBIER   MOULIS   REBLOCHON   SAINT NECTAIRE   TOMME   COMTE   
EMMENTAL   CHABICHOU   VALENCAY   PAVE DU POITOU   SAINTE MAURE 
DE TOURAINE   ROQUEFORT   SOURELIETTE   CANCOILLOTTE   FOURME 

D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

46685

TOME DE RHUYS LAIT 
CRU SUSCINIO
2kg / 2 / 34%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué dans le Morbihan

52324

TOME FORT SAINT ANTOINE
7kg / 1 / 31%

Fromage au lait cru de vache, affiné 3 
ou 4 mois. Fabriqué dans le Doubs.

30029 - 30030 (1/2 meule)

TOMME ABONDANCE 
FERMIERE AOP
9kg / 1 / 32%

Fromage AOP fermier au lait cru 
de vache. Fabriqué en Savoie

38433

TOMME AIL DES OURS VICHY
1,8KG / 2 / 27%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué dans la Loire.

30851

TOMME AIL DES OURS 
GRAND MODELE VICHY
6KG / 1 / 27%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué dans la Loire.

554152

TOMME CRAYEUSE CHABERT
1,7kg / 4 / 24%

Fromae au lait cru de vache, affiné 
30 jours. Fabriqué en Savoie

60608

TOMME DE CHARTREUSE 
3kg / 1 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
8 semaines. Fabriqué en Savoie

115007

TOMME DE MONTAGNE 
THONES LC
6kg / 1 / 22%

Fromage au lait cru de vache, affiné 4 
à 8 semaines. Fabriqué en Savoie
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Produits pâte pressée non cuite
115113  555120  (1/2 MEULE)

TOMME DE MONTAGNE 
YENNE LC
7kg / 1 / 25%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
8 semaines. Fabriqué en Savoie

143378

TOMME DE MONTAGNE 
A LA TRUFFE
1,8KG / 2 / 27%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
4 semaines. Fabriqué en Haute Savoie.

47929

TOMME DE SAVOIE IGP 
DENT DU CHAT
1,7KG / 3 / 28%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
minimum 30 jours. Fabriqué en Savoie.

55201

TOMME DE SAVOIE 
IGP CHABERT
1,6KG / 4 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
30 jours. Fabriqué en Savoie 

42575

TOMME DE RILHAC MITEE
8,5kg / 1 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
4 mois; Fabriqué dans le Limousin

59424

TOMME DE YENNE 
800g / 8 / 28%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
3 semaines. Fabriqué en Savoie

47940

TOMME DES CROQUANTS 
AFFINE  LIQUEUR DE NOIX
850g / 3 / 31%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 6 
à 8 semaines. Fabriqué dans le Sud-Ouest

8447

TOMME DES MARETTE 
PETIT MODELE
250G / 4 / 26%

Fromage fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Bretagne.

36291

TOMME DES MARETTES
1,7KG / 1 / 26%

Fromage fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Bretagne.
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
LIVAROT   MAROILLES   PONT L’EVEQUE   SOUMAINTRAIN   MIMOLETTE   

MORBIER   MOULIS   REBLOCHON   SAINT NECTAIRE   TOMME   COMTE   
EMMENTAL   CHABICHOU   VALENCAY   PAVE DU POITOU   SAINTE MAURE 
DE TOURAINE   ROQUEFORT   SOURELIETTE   CANCOILLOTTE   FOURME 

D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

45496

TOMME FERMIERE 
RIBEAUPIERRE 
ORTIES FISCHER
4KG / 1 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué en Alsace.

45498

TOMME FERMIERE 
RIBEAUPIERRE FENUGREC 
4KG / 1/ 28%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache; Fabriqué en Alsace.

45500

TOMME FERMIERE 
RIBEAUPIERRE PIMENT
4KG / 1 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache; Fabriqué en Alsace.

140626

TOMME AUX FLEURS 
FLANGEBOUCHE
6KG / 1 / 26%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué en Franche Comté.

48955

TOMME FERMIERE AIL 
DES OURS FISCHER
1,6KG / 1 / 31%

Fromage au lait cru de vache. Fabriqué en Alsace.

47605

TOMME FERMIERE 
AUX FLEURS
6,5kg / 1 / 31%

Fromage fermier au lait cru de vache, couvert de 
fleurs et d’herbes séchées. Fabriqué en Alsace.

30943

TOMME DE VACHE AUX 
FLEURS VICHY
6KG / 1 / 27%

Fabriqué au lait thermisé de vache enrobé 
de fleurs. Fabriqué dans la Loire.

144284

TOMME FLEURI ROSHEIM 
GRAND SAPIN 
500G / 6 / 31%

Fabriqué au lait thermisé de vache, affiné 8 
semaines. Fabriqué dans le Midi-Pyrénées.

42562

TOMME FERMIERE LAIT 
CRU CHARRADE
10kg / 1 / 28%

Fromage fermière au lait cru de vache, affiné 
8 semaines. Fabriqué dans le Cantal

124242

TOMME FERMIERE VILLEDIEU
1,8kg / 9 / 25%

Fromage au lait cru de vache, affiné 2 mois 
minimum. Fabriqué dans la Manche
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Produits pâte pressée cuite
115651

TOMME GRISE DE MONTAGNE 
MONT DE JOUX
7kg / 1 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
60 jours. Fabriqué dans le Jura

50017

TOMME LA MANIGODINE 
PACCARD
1,5kg / 3 / 24%

Fromage fermier au lait cru de vache, 
affiné 8 semaines. Fabriqué en Savoie

44626

TOMME LE PHEBUS 
COL DEL FACH
3,2kg / 1 / 21%

Fromage artisanal au lait cru de vache. 
Fabriqué dans les Pyrénées

30758

TOME TRISKEL AUX 
ALGUES ET SALICORNE
5,5KG / 1 / 32%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué en Lorraine

144093

TOME TRISKEL AIL DES OURS
5,5KG / 1 / 32%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué en Lorraine

34121

TOUDEILLE DE 
VACHE LA CORE
4,2KG / 1 / 28%

Fromage au lait cru de vache. 
Fabriqué dans le Midi-Pyrénées

66971

TRAPPE ABBAYE 
DE LA COUDRE
2kg / 2 / 26%

Fromage monastique au lait pasteurisé 
de vache. Fabriqué en Mayenne.

177845

TRAPPE DE LA COUDRE 300G
300g / 6 / 26%

Fromage monastique au lait pasteurisé de 
vache, petit modèle. Fabriqué en Mayenne.

551266

TRAPPE DE TIMADEUC
1,8kg / 2 / 27%

Fromage monastique au lait pasteurisé de vache, 
affiné 2 mois. Fabriqué dans le Morbihan

66003

TRAPPE PROVIDENCE 
DE BRICQUEBEC
1,9kg / 4 / 23%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
4 semaines. Fabriqué en Normandie
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
LIVAROT   MAROILLES   PONT L’EVEQUE   SOUMAINTRAIN   MIMOLETTE   

MORBIER   MOULIS   REBLOCHON   SAINT NECTAIRE   TOMME   COMTE   
EMMENTAL   CHABICHOU   VALENCAY   PAVE DU POITOU   SAINTE MAURE 
DE TOURAINE   ROQUEFORT   SOURELIETTE   CANCOILLOTTE   FOURME 

D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

46055

BEAUFORT AOP CHALET 
ALPAGE 3KG
3kg / 4 / 32%

Fromage au lait cru de vache, fabriqué et affiné 12 
semaines dans les Alpages. Fabriqué en Savoie

171910

BEAUFORT AOP ÉTÉ 
RESERVE CONUS
10KG / 1 / 32%

Fromage au lait cru de vache. Fabriqué en Savoie .

43877

PETIT SAVOYARD CONUS
2kg / 4 / 32%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
6 mois. Fabriqué en Savoie.

32152

BROUERE MEULE
13KG / 1 / 32%

Fromage au lait thermisé de 
vache. Fabriqué en Lorraine

555036

CŒUR DE JOUX 
MONT DE JOUX
10KG / 1 / 32%

Fromage au lait cru de vache, affiné 5 à 8 mois 
sur planche d’épicéa. Fabriqué en Franche Comte

66296

COMTE 14 MOIS MEULE VAGNE
40kg / 1 / 35%

Fromage au lait cru de vache, affiné de 14 mois 
minimum sur planche d’épicea; Fabriqué dans Jura.

552305

COMTE AOP EXTRA 
VIEILLE RESERVE 10/18 
MOIS JURAGRUYERE
37KG / 1 / 42%

Fromage au lait cru de vache, affiné entre 10 
et 18 mois. Fabriqué en Franche Comté

177329

COMTE AOP PRESTIGE 12/18 
MOIS 1/4 MEULE BADOZ
10KG / 1 / 35%

Fromage au lait cru de vache, affiné entre 12 
et 18 mois. Fabriqué en Franche Comté

551717

COMTE AOP CYCLAMEN 
OR 14/18 MOIS PETITE
35KG / 1 / 34%

Fromage au lait cru de vache, affiné de 14 
à 18 mois. Fabriqué en Franche Comté
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551716 / 555129 (4,5kg)

COMTE AOP EXTRA CRU SAPIN 
AOP MEULE 10/15 MOIS PETITE
35KG / 1 / 34%

Fromage au lait cru de vache, affiné de 10 
à 15 mois. Fabriqué dans le Doubs.

40750

COMTE AOP MILLESIME 30 
MOIS 1/4 MEULE BADOZ
10KG / 1 / 35%

Fromage au lait cru de vache, affiné 30 
mois. Fabriqué en Franche Comté

40122

COMTE AOP EXPRESSION 24 
MOIS 1/4 MEULE BADOZ
10KG / 1 / 32%

Fromage au lait cru de vache, affiné 24 
mois. Fabriqué en Franche Comté

48820

COMTE AOP EXPRESSION 36 
MOIS 1/4 MEULE BADOZ
10KG / 1 / 32%

Fromage au lait cru de vache, affiné 24 
mois. Fabriqué en Franche Comté

52506

EMMENTAL SAVOIE VERT 
MEULE SLHS IGP
72kg / 1 / 31%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
75 jours. Fabriqué en Savoie

41578

EMMENTAL DE SAVOIE IGP 
1/4 MEULE VERT CHABERT
17KG / 1 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
75 jours. Fabriqué en Savoie

124028

EMMENTAL LAIT CRU 
FLEUR DE PRE 1/4 MEULE
20KG / 1 / 32%

Fromage au lait cru de vache, affiné 42 
jours. Fabriqué en Rhônes Alpes

45490

EMMENTAL VOGE 1/4 MEULE 
MONT ET TERROIRS
18KG / 1 / 32%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
10 semaines. Fabriqué en Savoie

551900 (meule) / 59678 (1/4 meule)

EMMENTAL SAVOIE 
TRADITION MEULE CHABERT
75KG / 1 / 31%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
75 jours. Fabriqué en Savoie

Produits pâte pressée cuite
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
LIVAROT   MAROILLES   PONT L’EVEQUE   SOUMAINTRAIN   MIMOLETTE   

MORBIER   MOULIS   REBLOCHON   SAINT NECTAIRE   TOMME   COMTE   
EMMENTAL   CHABICHOU   VALENCAY   PAVE DU POITOU   SAINTE MAURE 
DE TOURAINE   ROQUEFORT   SOURELIETTE   CANCOILLOTTE   FOURME 

D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

Produits au lait de chèvre
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31501

BOCARDO AU POIVRE BEACHLER
2,5KG / 2 / 25%

Fromage au lait pasteurisé de vache affiné  
16 semaines. Fabriqué en Aquitaine

30796

ANNEAU CENDRE DES GORS
160G / 6 / 24%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

4301

APPOLINE AUX FLEURS
100G / 12 / 19%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre 
avec un bonbon à la rose à l’intérieur. 
Fabriqué dans le Centre

118140

BANON AOP ETOILE
100g / 8 / 20%

Fromage AOP au lait cru de chèvre, 
affiné et enveloppé dans une feuille de 
chataignier. Fabriqué en Haute Provence.

40244

BALUCHON SARRIETTE 
THOUET
190G / 8 / 26%

Fromage au lait cru de chèvre avec sariette 
desydratée. Fabriqué dans les Deux Sèvres

40243

BALUCHON CENDRE THOUET
190G / 8 / 26%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fbriqué dans les deux Sèvres
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Produits au lait de chèvre
F

r
o

m
a

g
e

s
 a

u
 l

a
it

 d
e

 c
h

è
v

r
e

30922

BASILOU CHEVRE
200G / 6 / 16%

Fromage au lait cru de chèvre avec du 
basilic. Fabriqué en Normandie

41385

BETHMALE CHEVRE FAUP
3,8kg / 2 / 27%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre, 
affiné 3 mois. Fabriqué en Ariège

551613

BONDE D’ANTAN POITOU
200G / 6 / 25%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

67509

BOULE DE CHEVRE 
FRAIS  BAROT
100g / 12 / 17%

Fromage au lait pasteurisé de 
chèvre. Fabriqué en Charente.

52325

BOUTON DE CULOTTE
40g / 20 / 25%

Fromage fermier au lait cru de 
chèvre, fabriqué en Bourgogne.

63752

BOUYGUETTE SEGALAFROM
150g / 6 / 16%

Fromage artisanal au lait cru de 
chèvre. Fabriqué dans le Tarn

43031

BRIQUE FROMAGE PEYRET
280g / 6 / 21%

Fromage  au lait cru de chèvre, 
Fabriqué dans le Tarn

58216

BRIQUETTE DES GORS
220g / 6 / 27%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux-Sèvres

46574

BRIQUETTE ECAILLON DORE
165G / 6 / 22%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans le Nord

64422

BUCHE CHEVRE AUX 
FLEURS JACQUIN
1KG / 1 / 22%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre parsemé 
de fleurs. Fabriqué dans le Centre.
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64083

BUCHETTE CENDRE LE PIC
150g / 10 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans le Tarn

123970

BUCHETTE CENDRE VERNET
150G / 6 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué en Auvergne

66224

CABRERA PUR CHEVRE 
CHISTERA
4,5KG / 2 / 29%

fromage au lait pasteurisé de chèvre, affiné 
60 jours. Fabriqué dans les Pyrénées

44622

CABRI ARIEGEOIS COL FACH
300G / 4 / 30%

fromage au lait cru de chèvre, affiné 4 
semaines. Fabriqué dans l’Ariège

144275

CAMEM’BÊÊÊR BACARAND
130G / 9

Fromage fermier au lait cru. 
Fabriqué dans la Drôme

555684

CAPRI AFFINE FLEUR 
DE SEL BAROT
200g / 8 / 18%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre, affiné 
quelques semaines. Fabriqué dans les Charentes

67507

CAPRI FRAIS BAROT
200g / 8 / 17%

Fromage frais au lait pasteurisé de 
chèvre, fabriqué dans les Charentes

67061

CHABICHOU DU POITOU 
AOP «LE VILLAGEOIS»
180g / 12 / 23%

Fromage AOP fermier au lait cru de 
chèvre, fabriqué dans les Deux Sèvres

551597

CHABIS DES ALPINES CENDRE
220g / 6 / 21%

Fromage frais au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans la Manche
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Produits au lait de chèvre
30729

CHABIS NATURE
180G / 12 / 30%

Fromage nature au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

52326

CHAROLAIS AOP
280g / 15 / 25%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 
16 jours. Fabriqué en Bourgogne.

46036

CHARPEAU BLANC PEYRET
180g / 6 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 
quelques jours. Fabriqué dans le Tarn

46037

CHARPEAU CENDRE  PEYRET
180g / 6 / 21%

Fromage cendré au lait cru de chèvre, affiné 
quelques jours. Fabriqué dans le Tarn

46057

CHEVRE ABRICOT 
80G / 6 / 22%

Fromage de chèvre pasteurisé. 
Fabriqué en Dordogne

45741

CHEVRE ANANAS 
80G / 6 / 22%

Fromage de chèvre pasteurisé. 
Fabriqué en Dordogne

45743

CHEVRE FIGUE 
80G / 6 / 22%

Fromage de chèvre pasteurisé. 
Fabriqué en Dordogne

46058

CHEVRE FRUITS ROUGES 
/ CRANBERRY 
80G / 6 / 22%

Fromage de chèvre pasteurisé. 
Fabriqué en Dordogne

45737

CHEVRE PAPAYE 
80G / 6 / 22%

Fromage de chèvre pasteurisé. 
Fabriqué en Dordogne
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D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

45745

CHEVRE RAISINS BLOND
80G / 6 / 22%

Fromage de chèvre pasteurisé. 
Fabriqué en Dordogne

142835

CHEVRE DES MARETTES
1,6KG / 1 / 28%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Bretagne

52521

CHEVRETTE DES GORS 
160g / 6 / 25%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 5 à 10 
jours, fabriqué dans le Poitou Chèvre

551625

CLACBITOU RACOTIERE
250g / 15 / 25%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 8 
à 15 jours. Fabriqué en Bourgogne

172059

CŒUR CENDRE FRAIS
150g / 6 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans le Tarn

57174

CŒUR D’ALVIGNAC
100G / 6 / 22%

Fromage au lait thermisé de 
chèvre, fabriqué dans le Lot.

177072

COMPOSTELLE
120g / 6 / 22%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre 
au visuel original et au coeur toujours 
fondant ! Fabriqué dans le Lot.
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Produits au lait de chèvre
66276

CRABOT PUR CHEVRE 
LA CORE
4,5KG / 1 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre. 
Fabriqué dans le Midi-Pyrénées

50047

CROSETA 
100g / 5 / 22%

Fromage au lait thermisé de 
chèvre, fabriqué dans le Lot.

551599

CROTTIN AU POIVRE ALPINE
80G / 12 / 28%

Fromage fermier au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans la Manche

551600

CROTTIN AUX HERBES 
DE PROVENCE ALPINE
80G / 12 / 28%

Fromage fermier au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans la Manche

551598

CROTTIN DES ALPINES 
80g / 12 / 28%

Fromage fermier au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans la Manche

67510

CROTTIN CHAVIGNOL 
DUBOIS BOULAY AOP
60g / 12 / 23%

Fromage AOP fermier au lait cru de chèvre, 
affiné 10 jours. Fabriqué dans le Cher

52273

CROTTIN CHAVIGNOL 
FERMIER AOP BERRY
60G / 12 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 10 
jours minimum. Fabriqué dans le Cher

144026

CROTTIN FRAIS 
FROMAGERIE BLANC
80g / 9 / 21%

Fromage au lait cru de chère. Fabriqué 
dans les deux Deux Sèvres

48812

COURONNE LOCHOISE FREVAL
250G / 6 / 22%

Fromage au lait thermisé de chèvre. 
Fabriqué dans le Centre
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
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VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

103264

DELICE DE VULCAIN VERNET
160G / 6 / 21%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, 
affiné 1 semaine. Fabriqué en Auvergne

172671

DELICE DES DEUX 
SEVRES CENDRE
150G / 8 / 25%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre; 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

59701

DELICE A LA FLEUR 
DE SEL THOUET
180G / 8 / 26%

Fromage au lait cru de chèvre, à la fleur de sel 
d’ile de Ré. Fabriqué dans les Deux Sèvres

123957

DOMINO FERMIER ECAILLON
170g / 6 / 23%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, 
affiné 2 semaines. Fabriqué dans le nord

44715

ECROU DU FROMAGER 
CENDRE
140G / 6 / 28%

Fromage cendré au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Normandie

44716

ECROU DU FROMAGER 
FENUGREC
140G / 6 / 28%

Fromage au lait cru de chèvre aux graines 
de fenugrec. Fabriqué en Normandie

52633

FEUILLE DU 
LIMOUSIN BIGEAT
110G / 12 / 21%

Fromage fermier au lait cru 
entier, fabriqué en Corrèze

67110

FRAIS DES GARRIGUES 70G*6
420G / 3

Fromage frais de chèvre pasteurisé au goût 
de thym et citron. Fabriqué dans le lot.

30527

FLEUR DU JAPON
180G / 6 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre, à l’intérieur se 
trouve une feuille de sakura, feuille de cerisier 
du Japon. Fabriqué dans les Deux Sèvres
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Produits au lait de chèvre
50042

FLEUR DE SOLOGNE CENDRE
80g / 6 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans le Centre

30727

GATINOIS CENDRE
180G / 9 / 30%

Fromage cendré au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

30726

GATINOIS NATURE
180G / 9 / 30%

Fromage nature au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

551290

GALLETOUT LONGEGORCE
165g / 6 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre fabriqué dans le Lot

49237

GRIZOU CEVENOL
70g / 12 / 27%

Fromage au lait cru de chèvre de type 
lactique. Fabriqué dans les Cevennes

52308

GOUTTE A LA FIGUE PEYRET
150g / 6 / 21%

Fromage fermier au lait cru de chèvre 
fourré à la figue, Fabriqué dans le Tarn

43033

GOUTTE PEYRET
150g / 6 / 21%

Fromage  au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans le Tarn

50900

GUERLEDAN FROMAGE 
DE NOS TERROIRS
130G / 9 / 19%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 
8 jours. Fabriqué en Bretagne

123986

GRAND SAINT DENIS 
CHEVRE BLANC
2KG / 1 / 25%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
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D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

171159

LA PELTA LONGEGORCE
230g / 4 / 23%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, décoré 
au piment d’espelette. Fabriqué dans le Lot

50915

P’TITE PELTA ORNEE 
AMALTHEE
120G / 9 / 22%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, décoré 
au piment d’espelette. Fabriqué dans le Lot

176725

LAVORT DE CHEVRE VICHY
1,7KG / 2 / 26%

Fromage au lait pastereurisé  de chèvre, 
dont la forme ronde est d’origine 
médiévale. Fabriqué dans la Loire.

42172

LE PETIT PERCHE CENDRE
175g / 6 / 23%

Fromage frais au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans le Loir et Cher

551596

LINGOT CENDRE 
DES ALPINES
1,4kg / 2 / 23%

Fromage frais au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Normandie

144340

LINGOT CHARLOTTE 
NATURE PETIT CHAMP
200G / 6 / 24%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

144339

LINGOT CHARLOTTE 
CENDRE PETIT CHAMP
200G / 6 / 24%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

143416

L’INDECIS CHEVRE CENDRE
180G / 8 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre, croûte fleurie 
mi cendrée. Fabriqué en Auvergne

58215

LOSANGE CENDRE GORS
160g / 6 / 25%

Fromage cendré au lait cru de chèvre 
fabriqué dans les Deux sèvres.

59699

MALVAULT NATURE 
180G / 10 / 26%

Fromage nature au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres
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Produits au lait de chèvre
40632

MALVAULT CENDRE
180G / 10 / 26%

Fromage cendré au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

146201

MARBRE DE MOYON ALPINE
700G / 2 / 29%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Normandie

49147

MEJ’O NOIX AMALTHE
90G / 6 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre aromatisé 
noix. Fabriqué dans le Lot

49146

MEJ’O THYM AMALTHE
90G / 6 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre aromatisé 
thym. Fabriqué dans le Lot

38468

MEJ’O LAVANDE AMALTHE
90G / 6 / 22%

Fromage au cru de chèvre, eau floral 
de lavande. Fabriqué dans le Lot

38470

MEJ’O CHATAIGNE 
MIEL AMALTHE
90G / 6 / 22%

Fromage au cru de chèvre, chataîgne 
et miel. Fabriqué dans le Lot

42175

MINI CLAC RACOTIERE
35g / 20 / 32%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Bourgogne

46034

MINI PALET BLANC PEYRET
200g / 6 / 21%

Fromage de chèvre au lait cru. 
Fabriqué dans le Gers

46035

MINI PALET CENDRE PEYRET
200g / 6 / 21%

Fromage de chèvre au lait cru. 
Fabriqué dans le Gers

123988

MOTHAIS SUR 
FEUILLE BLANC
180G / 10 / 25%

Fromage blanc fermier au lait cru de 
chèvre, fabriqué dans les Deux Sèvres
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CAMEMBERT   CHAOURCE   COULOMMIERS   BRIE   CURE NANTAIS   EPOISSE   
LIVAROT   MAROILLES   PONT L’EVEQUE   SOUMAINTRAIN   MIMOLETTE   

MORBIER   MOULIS   REBLOCHON   SAINT NECTAIRE   TOMME   COMTE   
EMMENTAL   CHABICHOU   VALENCAY   PAVE DU POITOU   SAINTE MAURE 
DE TOURAINE   ROQUEFORT   SOURELIETTE   CANCOILLOTTE   FOURME 

D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

123989

MOTHAIS SUR 
FEUILLE CENDRE
180G / 10 / 25%

Fromage cendré fermier au lait cru de 
chèvre, fabriqué dans les Deux Sèvres

67057

MOTHAIS SUR FEUILLE 
LE VILLAGEOIS
200g / 6 / 23%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

36231

PALET BLANC  
150G / 9 / 25%

Fromage de chèvre blanc au lait cru. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

43034

PALET BLANC PEYRET
250G / 6 / 21%

Fromage de chèvre au lait cru. 
Fabriqué dans le Gers

123991

PALET CENDRE
150G / 9 / 25%

Fromage de chèvre cendré au lait cru. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

48542

PALET FRAIS 
190G / 6 / 20%

Fromage de chèvre au lait cru. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

36234

PALET FRAIS AUX HERBES
190G / 6 / 25%

Fromage de chèvre au lait cru parsemé 
d’herbes. Fabriqué dans les Deux Sèvres

36232

PAVE CENDRE
300G / 6 / 25%

Fromage de chèvre cendré au lait cru. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

67064

PAVE DU POITOU 
CENDRE VILLAGEOIS
280g / 6 / 23%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

61368

PELARDON DES 
CEVENNES AOP
60G / 8 / 24%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Cevennes
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Produits au lait de chèvre
44621

PETIT FIANCE DES 
PYRENEES COL FACH
350G / 8 / 30%

Fromage au lait cru de brebis. 
Fabriqué dans les Pyrénées

142856

PETIT SEIN DE 
NOUNOU FERMIER
120G / 6 / 22%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, 
à croute cendrée, affiné entre 8 et 10 
jours. Fabriqué dans le Cher.

59660

PETIT VALENCAY 
FERMIER AOP
110G / 12 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre, 
affiné 10 jours minimum. 

551740

PETITE ROUELLE 
DU PIC CENDRE
155g / 8 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 12 
jours maximum. Fabriqué dans le Tarn

551741

PETITE ROUELLE 
DU PIC NATURE
155g / 8 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 12 
jours maximum. Fabriqué dans le Tarn

124029

PIM OVALINE PEYRET
150G / 7 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre. Fabriqué 
dans le Gers. Fabriqué dans le Centre.

59658

POULIGNY SAINT PIERRE 
FERMIER AOP BERRY
250G / 6 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans le Berry

31940

POULIGNETTE 
FERMIERE BERRY
150G / 12 / 24%

Petite pyramide blanche au lait cru de chèvre, 
affiné 10 jours. Fabriqué dans l’Indre
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D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

551702

PUR CHEVRE DE MOULIS
3,5kg / 2 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre, affiné 
8 semaines. Fabriqué dans l’Ariège.

36233

PYRAMIDE CENDREE
230G / 6 / 25%

Fromage de chèvre cendré au lait cru. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

42174

RACOTIN 
140G / 15 / 25%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Bourgogne

30233

RIGOTTE DE CONDRIEU AOP
35G / 12 / 25%

Fromage AOP au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans la Loire

57177

ROCAMADOUR FERMIER AOP
35g / 12 / 20%

Fromage AOP fermier au lait cru de chèvre 
à croûte naturelle. Fabriqué dans le Lot

176779

ROCAMADOUR 
GRAND CRU AOP
35G / 12 / 22%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans le Lot.

50004

ROCAMADOUR FERMIER 
AOP AMALTHEE
35G / 12 / 23%

Fromage AOP fermier au lait cru de chèvre 
à croûte naturelle. Fabriqué dans le Lot

30728

RONCHON CENDRE
180G / 6 / 30%

Fromage cendré au lati cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

30747

RONDIN FUME DU NORD
100G / 6 / 17%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, affiné 
3 semaines. Fabriqué dans le Nord
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Produits au lait de chèvre
123990

ROUE BLANCHE
180G / 6 / 25%

Fromage au lait cru de chèvre blanc. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

36230

ROUE CENDRE
180G / 6 / 25%

Fromage au lait cru de chèvre cendré. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

67195

ROUELLE DU PIC CENDRE
250g / 6 / 22%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 2 à 
3 semaines. Fabriqué dans le Tarn

67196

ROUELLE DU PIC NATURE
250g / 6 / 22%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 2 à 
3 semaines. Fabriqué dans le Tarn

60355

SAINT HENRI AU PIMENT
120G / 6 / 24%

Fromage au lait cru de chèvre avec piment. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

60356

SAINT HENRI AU ROMARIN
120G / 6 / 24%

Fromage au lait cru de chèvre avec romarin. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

60357

SAINT HENRI AU THYM
120G / 6 / 24%

Fromage au lait cru de chèvre avec thym. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

142569

SAINT HENRI CENDRE
150G / 8 / 24%

Fromage au lait cru de chèvre cendré. 
Fabriqué dans les Deux Sèvres

59674

SAINTE MAURE DE 
TOURAINE FERMIER 
AOP JACQUIN
250G / 5 / 25%

Fromage AOP au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans le Centre

40801

SATONNAY CITRON 
CHEVENET
100G / 6  / 12%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Bourgogne

40804

SATONNAY OLIVE CHEVENET
100G / 6 / 12%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Bourgogne
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VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

Produits au lait de chèvre
53680

SATONNAY PETALES 
DE FLEURS CHEVENET
100G / 6 / 12%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Bourgogne

44555

SATONNAY TRUFFE 
CHEVENET
100G / 6 / 12%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué en Bourgogne

551703

SEIN DE NOUNOU BOULAY
250G / 5 / 22%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans le Centre

59657

SELLES SUR CHER AOP 
FERMIER BERRY
150G / 6 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 10 
minimum. Fabriqué dans le Centre.

67188

SELLES SUR CHER AOP HARDY
150g / 6 / 25%

Fromage AOP au lait cru de chèvre, affiné 10 
jours à 3 semaines. Fabriqué dans le Centre

59668

SILLON BLEU TOMME 
DE CHEVRE
5KG / 1 / 26%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre, fumée à 
froid au bois de hêtre. Fabriqué en Vendée

142977

TAUPINIERE TRUFFE
150G / 6 / 22%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre, brisure 
à base de truffe. Fabriqué en Dordogne

561628

TOMETTE BAIES CAVE ETOILE
100G / 8 / 13%

Fromage au lait thermisé de chèvre, 
fabriqué en région PACA

48976

TOMME DE CHEVRE A 
LA TRUFFE JACQUIN
1,4kg / 1 / 23%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre à base 
de truffe d’été, fabriqué dans le Centre

123976

TOMME DE CHEVRE CORSE 
3KG / 2 / 30%

Fromage au lait pasteurisé de 
chèvre, fabriqué en Corse
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66913

TOMME DE CHEVRE 
VILLAGEOIS
1,9kg / 1 / 23%

Fromage au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

555312

TOMME DE PROVENCE ETOILE
100G / 8 / 23%

Fromage de chèvre au lait thermisé, 
fabriqué en région PACA

143677

TOMME FERMIERE DE 
CHEVRE BALAKA
2,5KG / 3 / 29%

Fromage fermier au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans les Pyrénées

30923

TREFLE FERMIER BASILOU
160G / 6 / 27%

Fromage cendré au lait cru de 
chèvre. Fabriqué dans l’Orne

44636

TRICORNE BLANC PEYRET
130G / 8 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre affiné 
quelques jours, fabriqué dans le Tarn

59469

TRICORNE CENDRE PEYRET
130g / 8 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre affiné 
quelques jours, fabriqué dans le Tarn

40645

TRICORNE PIMENT PEYRET
130G / 8 / 21%

Fromage au lait cru de chèvre affiné 
quelques jours, fabriqué dans le Tarn

38427

URDINA BLEU 
BASQUE CHEVRE 
2,5KG / 1 / 25%

Fromage à pâte persillée au lait pasteurisé 
de chèvre; Fabriqué dans le Pays Basque

67189

VALENCAY AOP HARDY
220g / 6 / 24%

Fromage AOP fermier au lait cru de chèvre, 
affiné 3 semaines. Fabriqué dans le Centre

67059

VILLAGEOIS BLANC 
300g / 6 / 23%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

Produits au lait de chèvre
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67060

VILLAGEOIS CENDRE
300g / 6 / 23%

Fromage fermier au lait cru de chèvre, 
fabriqué dans les Deux Sèvres

11407

XV DU PIC BLANC
110G / 8 / 24%

Fromage au lait cru de chèvre. 
Fabriqué dans le Tarn.

11406

XV DU PIC CENDRE
110G / 8 / 24%

Fromage cendré au lait cru de 
chèvre. Fabriqué dans le Tarn.

Produits au lait de brebis
144329

ARDHALOU BREBIS AU FOIN
3KG / 2 / 31%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
dans du foin. Fabriqué dans les Pyrénées

551621

A FILETTA 
330g / 12 / 25%

Fromage Corse à pâte molle à croûte 
lavée, au lait pasteurisé de brebis, issu du 
savoir ancestral des bergers corses.

57021

AGOUR TOMMETTE A 
CROÛTE BRULEE
750g / 6 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de brebis 
à croûte brûlée, affiné 3 mois. 
Fabriqué dans le Pays Basque.

550189

AGOUR TOMMETTE BREBIS 
AU PIMENT ESPELETTE
750G / 6 / 35%

Fromage au lait cru de brebis au piment 
d’espelette. Fabriqué dans le Pays Basque

66033

BERROBI PEUR 
BREBIS MATOCQ
4,5KG / 1 / 36%

Fromage au lait pasteurisé de brebis. 
Fabriqué dans le Pays Basques

551591

BLEU DE BREBIS LA MEMEE
1,25KG / 4 / 32%

Fromage persillé au lait pasteurisé de 
brebis. Fabriqué en Auvergne
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66230

BLEU DES BASQUES 
ONETIK GRAND MODELE
5KG / 1 / 33%

Fromage persillée au lait pasteurisé de brebis, 
affiné 2 mois.  Fabriqué dans le Pays Basque

52973

BLEU DES BASQUES 
ONETIK PETIT MODELE
3KG / 1 / 33%

Fromage persillée au lait pasteurisé de 
brebis. Fabriqué dans le Pays Basque

49143

BREBIS AFFINE A LA 
LIQUEUR DE NOIX BEACHLER
3,5KG / 2 / 33%

Fromage au lait de brebis pasteurisé 
affiné durant 12 semaines à la liqueur 
de noix. Fabriqué en Aquitaine

124009

BREBIS JALAPENO BEACHLER
3,5KG / 2 / 33%

Fromage au lait de brebis pasteurisé affiné 
12 semaines. Fabriqué en Aquitaine

124008

BREBIS SENEGRAIN BEACHLER
3,5KG / 2 / 33%

Fromage au lait de brebis pasteurisé affiné 
12 semaines. Fabriqué en Aquitaine

49149

BREBIS TRUFFE BEACHLER
3,5KG / 2 / 33%

Fromage au lait de brebis pasteurisé 
avec brisure de truffes, affiné 12 
semaines. Fabriqué en Aquitaine

550942

BRIQUETTE BREBIS 
PAULINETOISE
240g / 6 / 19%

Fromage au lait cru de brebis à pâte 
lactique. Fabriqué dans le Tarn

551587

BROCCIU AOP CORSE (DISPO 
DE NOVEMBRE À MAI)
450g / 6 / 5%

Fromage de lactorésum au lait cru 
de brebis. Fabriqué en Corse

61538

BROUSSE DE BREBIS FEDOU
350G / 6 / 6%

Fromage frais au lait pasteurisé de 
brebis. Fabriqué en Lozère

Produits au lait de brebis
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52343

CARRE CORSE CORSELAIT
250G / 12 / 31%

Fromage au lait cru de brebis. Fabriqué en Corse

179474

CARRE DU MAQUIS 
CORSE CORSELAIT
300G / 12 / 38%

Fromage au lait cru de brebis. Fabriqué en Corse

40182

CASANU AFFINE A LA 
BIERE DE CHATAIGNE
210G / 6 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, 
affiné à la bière. Fabriqué en Corse.

46804

CASGIU DI PECURA CORSE
1,700 / 2 / 33%

Fromage au lait pasteurisé de 
brebis. Fabriqué en Corse 

550759

CAUSSENARD PUR 
BREBIS VERNIERES
3KG / 2 / 31%

Fromage au lait thermisé de brebis. 
Fabriqué dans l’Aveyron.

143475

CAVALIER DU LARZAC
230G / 8 / 23%

Fromage au lait de brebis, affiné 14 jours 
minimum. Fabriqué dans l’Aveyron

124016

CLAOUSOU CAUSSE 
MEJAN FEDOU
250g / 4 / 25%

Fromage à pâte et croûte mixte, au lait 
thermisé de brebis, présenté en sangle 
d’épicea du Jura. Fabriqué en Lozère.

52293

CROTTIN BREBIS 
PAULINETOISE
70g / 15 / 35%

Fromage frais au lait cru de brebis. 
Fabriqué dans le Tarn

43035

ELUTCHA DES CABASSES
775g / 8 / 31%

Fromage au lait cru de brebis, affiné 6 
semaines. Fabriqué dans l’Aveyron

F
r

o
m

a
g

e
s

 a
u

 l
a

it
 d

e
 b

r
e

b
is

47



42678

ENCALAT LARZAC
240g / 4 / 26%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
10 à 21 jours. Fabriqué dans l’Aveyron

67204

ESQUIRROU AOP
2,300 / 2 / 38%

Fromage AOP au lait pasteurisé de 
brebis. Fabrique dans le pays basque

143992

EXCEPTION DU MAQUIS 
NU DONSIMONI
350G / 9 / 22%

Fromage au lait cru de brebis, enrobé 
d’herbes du maquis. Fabriqué en Corse

52323

FIOR DI CORSICA
250g / 8 / 33%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, 
affiné 30 jours. Fabriqué en Corse

551586

FLEUR DU MAQUIS GM 
PROVINCE DU FROMAGE
700g / 6 / 22%

Fromage corse à pâte molle au lait pasteurisé de 
brebis, roulé dans des herbes aromatiques (herbes 
de Provence, romarin, piments, baies de genièvre)

551588

FLEUR DU MAQUIS PM 
PROVINCE DU FROMAGE
350g / 9 / 22%

Fromage corse à pâte molle au lait pasteurisé de 
brebis, roulé dans des herbes aromatiques (herbes 
de Provence, romarin, piments, baies de genièvre)

143999

FROMAGE VIEUX 
BREBIS DONSIMONI
350G / 12 / 14%

Fromage au lait cru de brebis. Fabriqué en Corse

30520

GHISONI BREBIS
350G / 6 / 32%

Fromage au lait pasteurisé de brebis 
à pâte molle; Fabriqué en Corse

47664

HAUT BARRY DU LARZAC
3KG / 2 / 37%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné en cave 
naturelle 6 à 18 mois. Fabriqué dans l’Aveyron.

Produits au lait de brebis
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VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

143703

HAUT BARRY GRANDE 
RESERVE LARZAC
2,7KG / 1 / 37%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
plus de 6 mois. Fabriqué dans l’Aveyron.

32147

LA MAROTTE 
BERGER LARZAC
800g / 4 / 37%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
100 jours. Fabriqué dans l’Aveyron

44693

LA MAROTTE GRANDE 
RESERVE LARZAC
700G / 4

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
plus de 8 mois. Fabriqué dans l’Aveyron.

57441

LE FUMAISON TERRE DIEU
2,3kg / 3 / 30%

Fromage au lait cru de brebis, affiné 4 à 
8 semaines. Fabriqué dans la Loire

177054

LE LAVORT BREBIS 
TERRE DIEU
1,7kg / 2 / 30%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, affiné 
4 à 6 mois. Fabriqué dans la Loire

178441

NAPOLEON 10 MOIS 
COMMINGEOIS
4,2kg / 2 / 36%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
10 mois. Fabriqué en Haute Garonne

61723

OSSAU IRATY AOP 
10/12 MOIS AGOUR
4,5KG / 2 / 35%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, 
fabriqué dans le Pays Basque

143675

OSSAU IRATY AOP BALAKA
5KG / 2 / 37%

Fromage fermier au lait cru de brebis, 
affiné 4 mois minimum. Fabriqué 
dans les Pyrénées Atlantiques

124137

PAULINTHYM
50G / 15 / 35%

Fromage au lait cru de brebis, avec arôme 
naturel de thym. Fabriqué dans le Tarn
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32013

PAVE DU LARZAC 
BERGER DU LARZAC
150g / 6 / 20%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
10 à 15 jours. Fabriqué dans l’Aveyron

143131

PERAIL DES CABASSES
150g / 9 / 19%

Fromage au lait cru de brebis, affiné de 
12 à 20 jours. Fabriqué dans l’Aveyron

36612

PUR BREBIS FERMIER MATOCQ
4,5KG / 1 / 36%

Fromage fermier au lait cru de brebis. 
Fabriqué dans le Pays Basque

49364

PUR BREBIS BREBIRO
10KG / 1 / 36%

Fromage au lait pasteurisé de brebis. 
Fabriqué dans le Pays Basque

49365

REGALIS CESAR BLEU 
MONT ROYAL
2,5KG / 1 / 34%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, affiné 
3 mois, fabriqué dans le Midi-Pyrénées

143132

ROCAILLOU DES CABASSES
80g / 12 / 19%

Fromage au lait cru de brebis, affiné 
15 jours. Fabriqué dans l’Aveyron

65616

RONDIN DE BREBIS PAPILLON
800G / 2 / 37%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, 
fabriqué dans l’Aveyron

119983

ROQUEFORT AOP 
BLACK LABEL
1,4KG / 4 / 31%

Fromage AOP persillé au lait cru de brebis, 
affiné 6 mois. Fabriqué dans l’Aveyron

52294

ROQUEFORT AOP 
PASTOURELLE 
1,4kg / 2 / 32%

Fromage AOP persillé au lait cru de brebis, 
affiné 6 mois. Fabriqué dans l’Aveyron

Produits au lait de brebis
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D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

42771

ROQUEFORT CARLES 
AOP ARTISANAL
1,4kg / 4 / 31%

Fromage AOP persillé au lait cru de 
brebis. Fabriqué dans l’Aveyron.

39546

ROQUEFORT CREMIER 
AOP COULET
1,3kg / 4 / 32%

Fromage AOP persillé au lait cru de brebis, 
affiné 6 mois. Fabriqué dans l’Aveyron

66755

ROQUEFORT VIEUX 
BERGER AOP
1,5kg / 4 / 32%

Fromage AOP persillé au lait cru de brebis, 
affiné 6 mois. Fabriqué dans l’Aveyron

66751

ROQUEFORT AOP 
PAPILLON NOIR
1,3KG / 4 / 32%

Fromage AOP persillé au lait cru de brebis, 
affiné 6 mois. Fabriqué dans l’Aveyron

57273

ROQUEFORT AOP 
REVELATION PAPILLON
1,3KG / 2 / 32%

Fromage AOP persillé au lait cru de brebis, 
affiné 6 mois. Fabriqué dans l’Aveyron

422

ROQUEFORT AOP CASTELVIEL
1,4KG / 4 / 32%

Fromage AOP persillé au lait cru de brebis, affiné 
12 mois minimum. Fabriqué dans l’Aveyron

101046

ROY BERGER PUR 
BREBIS OCCITANES
4,5KG / 2 / 33%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, affiné 10 
semaines. Fabriqué dans le Pays Basques

143465

SOTCH BREBIS ROND
4,5KG / 1 / 35%

Fromage au lait pasteurisé de brebis. 
Fabriqué dans l’Aveyron

124018

SOURELIETTE DU FEDOU
600g / 3 / 32%

Tomette artisanale au lait thermisé de 
brebis. Fromage à pâte semi-pressée 
non cuite. Fabriqué en  Lozère.

50873

TEOULETTE 
CENDREE FEDOU
200g / 6 / 23%

Fromage à pâte molle à croûte crendrée, 
au lait thermisé de brebis, à la texture 
fine et soyeuse. Fabriqué en Lozère.
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65093

TITOUNET FEDOU
120G / 8 / 29%

Fromage au lait thermisé de brebis, fabriqué 
et affiné en Lozère durant 15 jours.

179469

TOME TESTA MORA 
CORSELAIT
700g / 8 / 38%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, 
affiné 90 jours. Fabriqué en Corse

109523

TOMME D’ESPELETTE 
BREBIS FERMIER AU 
PIMENT KUKULU
1,2kg / 4 / 38%

Fromage fermier au lait cru de brebis; 
Fabriqué en Pyérénées Atlantique

109525

TOMME D’ESPELETTE 
BREBIS FERMIER KUKULU
1,2kg / 4 / 38%

Fromage fermier au lait cru de brebis; 
Fabriqué en Pyérénées Atlantique

551212

TOMME D’ESTAING 
BERGER DU LARZAC
2kg / 1 / 37%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
60 jours. Fabriqué dans l’Aveyron

124017

TOMME DU FEDOU
2,5kg / 1 / 34%

Fromage au lait thermisé de 
brebis, fabriqué en Lozère.

44233

TOMME FERMIER BREBIS 
PIMENT/POIVRON KUKULU
6KG / 2 / 37%

Fromage fermier au lait cru de brebis; 
Fabriqué en Pyérénées Atlantique

65703

TOMETTE BREBIS FROTTE 
PIMENT ESPELETTE AGOUR
750G / 6 / 29%

Fromage au lait cru de brebis frotté au jus 
de piment. Fabriqué dans le Pays Basque

143997

U GIANDULONE DONSIMONI
350G / 12 / 19%

Fromage au lait cru de brebis. Fabriqué en Corse

Produits au lait de brebis
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38415

URDINA PUR BREBIS AGOUR
2,5KG / 1 / 34%

Fromage persillé au lait pasteurisé de 
brebis. Fabriqué dans le Pays Basque.

Fromages fondus
177311

CANCOILLOTTE IGP 
NATURE BADOZ
200G / 12 / 11%

Caillé de lait pasteurisé de vache, affiné 
quelques jours. Fabriqué en Franche Comté

177312

CANCOILLOTTE IGP 
AIL ROSE BADOZ
200G / 12 / 11%

Caillé de lait pasteurisé de vache, affiné 
quelques jours. Fabriqué en Franche Comté

177314

CANCOILLOTTE IGP 
CUMIN BADOZ
200G / 12 / 11%

Caillé de lait pasteurisé de vache, affiné 
quelques jours. Fabriqué en Franche Comté

177305

CANCOILLOTTE IGP 
VIN JAUNE BADOZ
200G / 12 / 11%

Caillé de lait pasteurisé de vache, affiné 
quelques jours. Fabriqué en Franche Comté
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Produits lait de mélange
62686

BETHMALE VACHE/
CHEVRE FAUP
2,3kg / 2 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de vache et de 
chèvre, affiné 2 mois. Fabriqué dans l’Aveyron

551648

CHISTERA CHEVRE / BREBIS
4,5kg / 2 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre 
(30%) et de brebis (60%), affiné 3 
mois. Fabriqué dans les Pyrénées.

48570

HERCULE VIEUX 
BREBIS / CHEVRE
4,3KG / 1 / 39%

Fromage au lait pasteurisé de brebis 
(50%) et chèvre (50%), affiné 13 mois 
minimum. Fabriqué en Pyrénées

52196

LE P’TIT MEJE  VACHE 
/ CHEVRE
90g / 6 / 23%

Fromage au lait cru de vache (77%) et de 
chèvre (17%). Fabriqué dans le Lot

50245

TOMME FONDANTE 
AU CHEVRE
1,75KG / 2 / 29%

Fromage au lait thermisé de vache, 
avec de la crème de chèvre. Affiné 4 
semaines, fabriqué en Savoie

551700

TOMME MI VACHE MI 
CHEVRE MOULIS
2,5kg / 2 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de vache et de chèvre, 
affiné 8 semaines. Fabriqué dans l’Ariège

46012

TOUDEILLE AUX TROIS 
LAITS LA CORE
3,4kg / 2 / 30%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
(60%), de chèvre (20%) et de brebis 
(20%). Fabriqué dans l’Ariège
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Produits à pâte persillée
551296

BLEU D’AUVERGNE AOP 
FERMIER CHAZELLES
2,5KG / 2 / 28%

Fromage AOP fermier au lait cru de vache, 
affiné 28 à 45 jours. Fabriqué en Auvergne

170455

BLEU D’AUVERGNE AOP 
LAQUEUILLE LAIT CRU
1,15KG / 4 / 31%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Auvergne.

46067 meule (1/4 : 144269)

BLEU DE GEX AOP 
8kg / 1 / 29%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Franche Comté

551132

BLEU DE LAQUEUILLE 1/2 
1,25kg / 4 / 28%

Fromage persillé au lait pasteurisé de vache, 
affiné 6 semaines; Fabriqué en Auvergne

551592

BLEU DES CAUSSES 1/2 
PAIN AOP LA MEMEE
1,25kg / 4 / 30%

Fromage AOP persillé au lait pasteurisé 
de vache. Fabriqué en Auvergne

144282

BLEU DES CAUSSES AOP 
FERMIER 1/2 PAIN
1,25KG / 4 / 27%

Fromage AOP au lait persillé cru de vache, affiné 
70 jours minimum. Fabriqué dans l’Aveyron

31971

BLEU DU VERCORS 
SASSENAGE AOP
4KG / 1 / 30%

Fromage AOP persillé au lait thermisé 
de vache. Fabriqué en Isère

113826

CARRE D’AURILLAC
1,9KG / 2 / 25%

Fromage persillée au lait pasteurisé 
de vache. Fabriqué en Auvergne

551295

FOURME D’AMBERT AOP 
FERMIER CHAZELLES
2KG / 2 / 28%

Fromage AOP fermier au lait cru de 
vache. Fabriqué en Auvergne
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Produits à pâte persillée

Produits italiens

113188

FOURME D’AMBERT 
AOP LA MEMEE
2KG / 2 / 29%

Fromage AOP persillé au lait pasteurisé 
de vache. Fabriqué en Auvergne

170460

FOURME D’AMBERT AOP 
LAQUEUILLE LAIT CRU
1,75KG / 2 / 31%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué en Auvergne.

49214

FOURME D’AMBERT 
AOP SAUVAIN
2,2KG / 2 / 29%

Fromage AOP persillé au lait pasteurisé 
de vache. Fabriqué en Auvergne

38416

FOURME PIQUEE AUDACE 
FROMAGE DE NOS TERROIRS
2KG / 2 / 29%

Fromage persillé au lait cru de vache, 
affiné 40 jours. Fabriqué en Bretagne

40808

FOURME MONTBRISON AOP
2,4KG / 2 / 29%

Fromage AOP au lait cru de vache. 
Fabriqué dans la Loire

142966

BERGAMINO DI 
BUFFALA AMBROSI
1,8KG / 1 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de bufflonne, 
affiné 10 à 15 jours. Fabriqué en Italie.

52253

BURRATA POT
150G / 8 / 19%

Fromage frais à pâte filée avec 
crème. Fabriqué en Italie

143673

CAMEMBERT AU LAIT 
DE BUFFLONNE
250G / 6 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de bufflonne, 
affiné 10 à 15 jours. Fabriqué en Italie.
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146197

CAMEMBERT LAIT 
BUFFLONNE AUX TRUFFES 
150G / 6 / 28%

Fromage au lait pasteurisé de bufflonne, 
affiné 10 à 15 jours. Fabriqué en Italie.

53482

GORGONZOLA CUILLIERE 
ZANETTI 1/2 DOP
6,000 / 1 / 26%

Fromage persillé au lait pasteurisé 
de vache. Fabriqué en Italie

143702

NOSTRANO DI MONTE
1,6kg / 1 / 25%

Fromage fermier au lait cru de vache, 
affiné 35 jours. Fabriqué en Italie

142549

MOLITERNO AUX TRUFFES 
5KG / 2 / 32%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, affiné 
4 mois minimum. Fabriqué en Italie

143895

MOZZARELLA 
BUFFALA AOP 125G 
125G / 8 / 21%

Fromage frais à pâte filée, au lait cru 
de bufflonne. Fabriqué en Italie

143919

MOZZARELLA 
BUFFALA AOP 250G 
250G / 12 / 21%

Fromage frais à pâte filée, au lait cru 
de bufflonne. Fabriqué en Italie

48793

MOZZARELLA BUFFALA 
AOP TRESSE
2KG / 1 / 21%

Fromage frais à pâte filée, au lait cru 
de bufflonne. Fabriqué en Italie

144067

PARMIGIANO REGGIANO  
22 MOIS 1/8 DOP
4kg / 4 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
en 22 mois. Fabriqué en Italie

178908

SCAMORZA FUMEE CIRESA
250G / 10 / 24%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache, fabriqué en Italie
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Produits italiens

Produits suisses

34414

TALLEGIO VERO AOP
2,2KG / 2 / 24%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné 30 jours. Fabriqué en Italie

171940

APPENZELLER EXTRA MEULE 
7KG / 1 / 35%

Fromage au lait thermisé de vache, affiné 6 à 8 
mois. Fabriqué en Suisse, canton d’Appenzell

171938  (555146 1/2 meule)

APPENZELLER SURCHOIX  
7KG / 1 / 35%

Fromage au lait thermisé de vache, affiné 4 à 6 
mois. Fabriqué en Suisse, canton d’Appenzell

46824

ETIVAZ AOP 1/8
2,8KG / 2 / 32%

Fromage AOP au lait cru de vache, affiné 
5 mois sur planche d’épicéa. Fabriqué 
en Suisse, canton Alpes Vaudoises

144028

FRIBOURG CARACTERE
5,5KG / 1

Fromage au lait thermisé de vache, affiné 9 
mois. Fabriqué en Suisse, canton de Fribourg

142845

KALTBACH CHEVRE AMBROSI
4KG / 1 / 33%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre, 
affiné 4 mois. Fabriqué en Suisse.

53182

KALTBACH VACHE 
ONCTUEUX AMBROSI
4,2KG / 1 / 34%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 4 à 
5 mois. Fabriqué en Suisse, canton de Lucerne
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Produits suisses
146199

KALTBACH ARÔME TRUFFE 
4.2kg/1/32%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné 120 jours. Fabriqué en Suisse

46916

LE BEMONTOIS 
10,5kg / 1 / 33%

Fromage au lait cru de vache. Fabriqué 
en Suisse, canton de Neufchâtel

142717

MONT VULLY INTERCHEESE
6KG / 1 / 33%

Fromage au lait thermisé de vache, 
frotté au vin rouge de Vully,  affiné 75 
jours minimum. Fabriqué en Suisse

171945

RACLETTE SAINT NICKLAUSS
5KG / 1 / 26%

Fromage au lait cru de vache, affiné 14 
semaines. Fabriqué en Suisse canton Valais

60475

ROSETTE TÊTE DE MOINE 
AOP BOITE FLEUR
100G / 8 / 33%

Fromage AOP au lait cru de vache, 
présenté en rosette, affiné 3 mois. 
Fabriqué en Suisse canton de Berne

171944

TETE DE MOINE AOP 
900G / 4 / 35%

Fromage AOP au lait cru de vache, affiné 3 
mois. Fabriqué en Suisse canton de Berne

45444

TOMME SUISSE AIL DES OURS
120G / 6 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de vache fourré 
à l’ail des ours. Fabriqué en Suisse

45447

TOMME SUISSE BASILIC
120G / 6 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
fourré au basilic. Fabriqué en Suisse

52097

TOMME SUISSE NOISETTE
120G / 6 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de vache fourré 
à la noisette. Fabriqué en Suisse
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Produits suisses
52096

TOMME SUISSE PIMENT 
ESPELETTE
120G / 6 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de vache fourré 
au piment d’espelette. Fabriqué en Suisse

52094

TOMME SUISSE NOIX
120G / 6 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
fourré aux noix. Fabriqué en Suisse

124222

TOMME ARTI CREME TOMATE 
SECHEES AMANDE
120G / 6 / 27%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
fourré aux tomates séchées et amandes 
grillées.. Fabriqué en Suisse

45446

TOMME SUISSE MOUTARDE
120G / 6 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de vache fourré 
aux grines de moutarde. Fabriqué en Suisse

45448

TOMME SUISSE AU POIVRE
120G / 6 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
fourrée au poivre. Fabriqué en Suisse

46512

TOMME SUISSE NATURE
100G / 6 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué en Suisse

45449

TOMME SUISSE TRUFFE
120G / 6 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
fourré à la truffe. Fabriqué en Suisse
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D’AMBERT   FRIBOURG   GRUYERE   APPENZELLER    NAZARETH    
VIEUX BRUGGE   CHEDDAR   

Fromages d’ailleurs
47936

FUME AU JAMBON 
ALLEMAND
2kg / 1 / 25%

Fromage fondu au lait pasteurisé de 
vache avec des morceaux de jambon 
maigre. Fabriqué en Allemagne.

47688

TOMME AUX FLEURS KASE 
REBELLEN ALLEMAND
6KG / 1 / 34%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné 4 mois, fabriqué en Allemagne

103338

HALLOUMI CHYPRE
200G / 10 / 25%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
chèvre et brebis. Se déguste nature, bien 
souvent utilisé en cuisine, grillé ou frit à 
l’huile d’olive. Fabriqué en Chypre.

30940

HALLOUMI TRANCHE CHYPRE
200G / 9 / 25%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
chèvre et brebis. Se déguste nature, bien 
souvent utilisé en cuisine, grillé ou frit à 
l’huile d’olive. Fabriqué en Chypre.

142952

FIANCO CHEVRE THYM 
MIEL PAYS BAS
5KG / 1 / 21%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre, aromatisé 
thym et miel. Fabriqué dans les Pays Bas.

142812

GOUDA VIEUX 48 
MOIS PAYS BAS
13KG / 1 / 36%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
48 mois. Fabriqué dans les Pays Bas

142559

GOUDA FERMIER PESTO 
VERT PAYS BAS
6KG / 1 / 29%

Fromage fermier au lait cru de vache, mélange 
pesto vert : basilic, fenugrec, poudre d’ail, 
pignon de pin. Fabriqué dans les Pays Bas.

142576

GOUDA FERMIER PESTO 
ROUGE PAYS BAS
4,5KG / 1 / 29%

Fromage fermier au lait cru de vache, 
mélange pesto rouge : basilic, funegrac, 
poudre d’ail, piment rouge, herbes 
italiennes. Fabriqué dans les Pays Bas.

142560

GOUDA FERMIER 
LAVANDE PAYS BAS
4,5KG / 1 / 29%

Fromage fermier au lait cru de vache, 
aromatisé d’herbes de lavande, thym et 
romarin. Fabriqué dans les Pays Bas.

142563

GOUDA FERMIER 
AU CUMIN PAYS BAS
8KG / 1 / 32%

Fromage fermier au lait cru de vache, aromatisé 
au cumin. Fabriqué dans les Pays Bas.
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142564

GOUDA FERMIER 
FUME PAYS BAS
5KG / 1 / 32%

Fromage fermier au lait cru de vache, 
fumé. Fabriqué dans les Pays Bas.

142565

GOUDA FERMIER TOMATE 
OLIVE PAYS BAS
8KG / 1 / 34%

Fromage fermier au lait cru de vache, 
avec tomate, olive et herbes du jardin 
italien. Fabriqué dans les Pays Bas.

42561

GOUDA FERMIER AUX 
TRUFFES PAYS BAS
5KG / 1 / 32%

Fromage fermier au lait cru de vache, à la 
truffe noire. Fabriqué dans les Pays Bas.

143542

GOUDA PESTO VERT 
PAYS BAS TREURKASS
5,000 / 1 / 30%

Fromage au lait thermisé de vache, mélange 
d’herbes ét épices (fenugrec, basilic, pignon 
de pin, ail et curcuma). Fabriqué au Pays Bas

143535

GOUDA AU CUMIN 
PAYS BAS TREUKASS
5,000 / 1 / 30%

Fromage au lait cru de vache au 
cumin. Fabriqué au Pays Bas

143659

GOUDA TRUFFE PAYS 
BAS TREUKASS
8,000 / 1 / 50%

Fromage au lait thermisé de vache à 
la truffe. Fabriqué au Pays Bas

143543

GOUDA PESTO ROUGE 
PAYS BAS TREUKASS
5,000 / 1 / 30%

Fromage au lait thermisé de vache, mélange 
d’herbes et épices (ail, basilic, funugrec, 
piment, tomate) Fabriqué au Pays Bas

143539

GOUDA CHORIZO PAYS 
BAS TREUKASS
5,000 / 1 / 30%

Fromage au lait thermisé de vache, poudre 
de paprika fumé. Fabriqué au Pays Bas.

143538

GOUDA WASABI PAYS 
BAS TREUKASS
5,000 / 1 / 30%

Fromage au lait pasteurisé de vache, mélange 
d’épices au wasabi (raifort, graine de 
moutarde, wasabi). Fabriqué au Pays Bas

Fromage d’ailleurs
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143545

GOUDA NETTLE PAYS 
BAS TREUKASS
5,000 / 1 / 30%

Fromage au lait cru de vache aux orties, ciboulette, 
ail, persil, ail et oignon. Fabriqué au Pays Bas.

142566

GOUDA BLACK 
LEMON PAYS BAS
4,5KG / 1 / 32%

Fromage au lait pasteurisé de vache, affiné 
1 à  2 mois. Fabriqué dans les Pays Bas.

142718

MAGOTH PAYS BAS 
INTERCHEESE
6KG / 1 / 29%

Fromage au lait thermisé de vache. 
Fabriqué au Pays Bas

49006

BELLAVITANO ESPRESSO 
1/4 ETATS UNIS
2,4KG / 4 / 35%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
avec des grains de café, affiné 12 
mois. Fabriqué aux Etas Unis.

45665

HERVE EXQUIS AOP AFFINE 
A LA BIERE BELGE
200g / 6 / 27%

Fromage à pâte molle à croûte lavée, au 
lait pasteurisé de vache.  Affiné à la bière 
(Malt d’orge). Fabriqué en Belgique.

46373

VIEUX BRUGGE 1/2 BELGE
5,5kg / 1 / 33%

Fromage affiné au lait de vache pasteurisé à pâte 
dure, affiné 10 à 12 mois. Fabriqué en Belgique.

40376

BRUGGE PRESTIGE BELGE
5,3KG / 1 / 36%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné 18 mois. Fabriqué en Belgique.

68410

PAIN DE BRUGES APERO 
AUX EPICES BELGE
2,5kg / 1 / 26%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
aux herbes rouges (tomate, poivron, 
piment). Fabriqué en Belgique

178436

PAIN DE BRUGES 
APERO BELGE
2,8kg / 1 / 26%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
aromatisé aux graines de moutarde et 
fenugrec. Fabriqué en Belgique.

Fromage d’ailleurs
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142711

FETA BLOC LYTRAS 
DAIRY GRECE
2KG / 1 / 23%

Fromage au lait pasteurisé de 
brebis. Fabriqué en Grèce

142961

TOMME IBERICO 3 LAITS 
8 MOIS ESPAGNE
3KG / 2 / 34%

Fromage au lait de vache, chèvre et brebis, 
affinée 8 mois. Fabriqué en Espagne.

142963

FROMAGE BREBIS 18 
MOIS ESPAGNE
3KG / 2 / 28%

Fromage au lait cru de brebis, affiné 
18 mois. Fabriqué en Espagne

143170

FROMAGE BREBIS 
ROMARIN ESPAGNE
3KG / 2 / 37%

Fromage au lait pasteurisé de brebis 
avec romarin. Fabriqué en Espagne

66919

TOMME CATALANE 
AOP ESPAGNE
2,5kg / 2 / 27%

Fromage AOP à pâte pressée demi 
cuite, au lait pasteurisé de vache. Affiné 
2 mois. Fabriqué en Espagne

30896

MANCHEGO 12 MOIS ESPAGNE
3KG / 2 / 41%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
12 mois. Fabriqué en Espagne

144076

BREBIS AU CHILI 
PIQUANT ESPAGNE
3KG / 2 / 35%

Fromage au lait pasteurisé de brebis avec brin 
de chili, affiné 60 jours. Fabriqué en Espagne

30900

BREBIS PESTO DE LA 
TOSCANE ESPAGNE
3KG / 2 / 39%

Fromage au lait pasteurisé de brebis 
aec une crème de pesto, affiné 110 
jours. Fabriqué en Espagne

30899

BREBIS FLEUR ESPAGNE
3KG / 2 / 39%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, 
recouverte de fleurs (rose, souci, bleuet, 
lavande, fleur d’oranger, jasmin), affiné 
110 jours. Fabriqué en Espagne

Fromage d’ailleurs
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30846

BREBIS AUX TRUFFES 
ESPAGNE
3KG / 2 / 35%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, avec 
une farce de truffe à l’intérieur, affiné 
110 jours; Fabriqué en Espagne

30845

BREBIS ESPELETTE ESPAGNE
3KG / 2 / 39%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, avec 
une farce de piment d’espelette à l’intérieur, 
affiné 110 jours; Fabriqué en Espagne

30844

BREBIS OLIVE ESPAGNE
3KG / 2 / 39%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, 
avec une crème d’olive, affiné 120 
jours; Fabriqué en Espagne

30843

BREBIS AIL NOIR ESPAGNE
3KG / 2 / 39%

Fromage au lait pasteurisé de brebis, 
avec une farce d’ail noir, affiné 120 
jours. Fabriqué en Espagne

144295

BREBIS MEDITERRANEEN 
ESPAGNE
3KG / 2 / 35%

Fromage au lait pasteurisé de brebis 
avec tomate, cumin et origan, affiné 
60 jours. Fabriqué en Espagne

142960

BREBIS FUME ESPAGNE
3KG / 2

Fromage au lait cru de brebis, affiné 
3 mois. Fabriqué en Espagne

30898

CHEVRE AU ROMARIN 
ESPAGNE
3KG / 2 / 34%

Fromage au lait pasteurisé de chèvre, 
affiné 3 mois. Fabriqué en Espagne

551624

CHEDDAR TRADITIONNEL 
12 MOIS ANGLETERRE
3,5kg / 3 / 32%

Fromage fermier au lait pasteurisé 
de vache, affiné 12 mois. Fabriqué en 
Angleterre, conté de Somerset

44883

CHEDDAR AOP CAVE AGED 
FERMIER ANGLETERRE
1,8KG / 6 / 34%

Fromage AOP fermier au lait pasteurisé de 
vache, affiné 9 mois. Fabriqué en Angleterre
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551623

STILTON MEULE AOP 
ANGLETERRE
2kg / 1 / 35%

Fromage AOP au lait pasteurisé de vache, 
affiné 8 à 14 semaines. Fabriqué en 
Angleterre conté de Leicestershine

44882

SHROPSHIRE FERMIER 
ANGLETERRE
2KG / 1 / 35%

Fromage persillé au lait pasteurisé de 
vache. Fabriqué en Angleterre.

44173

CHEDDAR VIEUX BLACK 
BOMBER AFF 18 MOIS 
PAYS DE GALLES
200G / 6 / 34%

Fromage au lait de vache pasteurisé, affiné 
18 mois, fabriqué au Pays de Galles

44177

CHEDDAR RED STORM AFF 
21 MOIS PAYS DE GALLES
200G / 6 / 34%

Fromage au lait de vache pasteurisé, affiné 
21 mois, fabriqué au Pays de Galles

44174

CHEDDAR FUME AU BOIS DE 
HETRE  PAYS DE GALLES
200G / 6 / 33%

Fromage au lait de vache pasteurisé, naturellement 
fumé au bois de hêtre, fabriqué au Pays de Galles

44175

CHEDDAR AU PORTO ET 
BRANDY  PAYS DE GALLES
200G / 6 / 34%

Fromage au lait de vache pasteurisé au porto 
et brandy, fabriqué au Pays de Galles

44176

CHEDDAR AU WHISKY  
PAYS DE GALLES
200G / 6 / 34%

Fromage au lait de vache pasteurisé au 
whisky, fabriqué au Pays de Galles

44178

CHEDDAR AU PIMENT, EPICES 
ET HERBES   PAYS DE GALLES
200G / 6 / 33%

Fromage au lait de vache pasteurisé au piment, 
épices et herbes, fabriqué au Pays de Galles

44179

CHEDDAR AIL ET FINES 
HERBES PAYS DE GALLES
200G / 6 / 33%

Fromage au lait de vache pasteurisé ail et 
fines herbes, fabriqué au Pays de Galles

44180

CHEDDAR VIEUX AUX 
OIGNONS AU VINAIGRE  
PAYS DE GALLES
200G / 6 / 30%

Fromage au lait de vache pasteurisé aux oignons 
et vinaigre, fabriqué au Pays de Galles

44181

CHEDDAR AUX 
CANNERBERGE SUCREES  
PAYS DE GALLES
200G / 6 / 30%

Fromage au lait de vache pasteurisé aux 
cannegerges sucrées, fabriqué au Pays de Galles

Fromage d’ailleurs
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44182

CHEDDAR AU GINGEMBRE 
CONFIT   PAYS DE GALLES
200G / 6 / 33%

Fromage au lait de vache pasteurisé au 
gingembre confit, fabriqué au Pays de Galles

142865

CHEDDAR AUX TRUFFES 
PAYS DE GALLES
150G / 6 / 34%

Fromage au lait de vache pasteurisé à la 
truffe. Fabriqué au Pays de Galles

52011

CASHEL BLUE CHEESE 
IRLANDE
1,5KG / 2 / 29%

Fromage au lait de vache pasteurisé 
de bleu, fabriqué en Irlande

52012

CROZIER BLUE 
CHEESE IRLANDE
1,5KG / 1 / 26%

Fromage au lait pasteurisé de brebis 
au bleu, fabriqué en Irlande

143529

CHEDDAR WHISKEY 
IRISH IRLANDE
2,4KG / 1 / 34%

Fromage au lait pasteurisé de vache 
affiné au whisky, fabriqué en Irlande

143530

CHEDDAR PORTER 
IRISH IRLANDE
2,4KG / 1 / 33%

Fromage au lait pasteurisé de vache affiné 
à la bière brune, fabriqué en Irlande
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Fromages sans s el/a l legé

Gamme biologique

43991

ALTIFORM SEL REDUIT 1/8
5KG / 2 / 32%

Fromage au lait cru de vache, pauvre en sel, affiné 4 
mois minimum. Fabriqué en Alsace Lorraine

46371

NAZARETH LIGHT BELGE
3KG / 2 / 30%

Fromage au lait pasteurisé de vache. Fabriqué en Belgique

31180

AGASSE DU LARZAC 
BIO BREBIS
800G / 4 / 37%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
100 jours. Fabriqué dans l’Aveyron

45181

BLEU D’AUVERGNE BIO 
AOP LAQUEUILLE
2,5KG / 1 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de 
vache,  fabriqué en Auvergne

142672

BRIE FERMIER BIO 
TREMBLAYE
1KG / 2 / 27%

Fromage fermier au lait cru de vache. 
Fabriqué en Ile de France.

30660

BREBIS AFFINE BIO BEC FIN
150G / 9 / 26%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
10 jours. Fabriqué en Bretagne

30830

BREBIS FRAIS AUX 
FLEURS BEC FIN
150G / 9 / 26%

Fromage au lait thermisé de brebis aux fleurs (ail 
des ours, bleuet, ail, origan, basilic, pétale de rose, 
origan, romarin, thym) Fabriqué en Bretagne

39522

BROUSSE BREBIS BIO LARZAC
250G / 4 / 11%

Fromage frais pasteurisé au lactosérum et 
lait de brebis, fabriqué dans l’Aveyron
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Gamme biologique
142668

CAMEMBERT FERMIER 
BIO TREMBLAYE
275G / 12 / 27%

Fromage fermier au lait cru de vache, 
fabriqué en Ile de France

44386

CANTAL BIO  AOP CHARRADE
5KG / 4 / 24%

Fromage AOP au lait pasteurisé de vache, 
affiné 30 jours. Fabriqué dans le Cantal

52255

CHEDDAR ROND BIO
200G / 8 / 34%

Fromage au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué en Angleterre

30658

CHEVRE FRAIS BEC FIN
100G / 9 / 26%

Fromage au lait thermisé de chèvre. 
Fabriqué en Bretagne

30797

CHEVRE FRAIS AUX 
FLEURS BEC FIN
150G / 9 / 25%

Fromage au lait thermisé de chèvre aux fleurs (ail 
des ours, bleuet, ail, origan, basilic, pétale de rose, 
origan, romarin, thym) Fabriqué en Bretagne

30798

CHEVRE FRAIS AUX 
ALGUES BEC FIN
150G / 9 / 25%

Fromage au lait thermisé de chèvre. 
Fabriqué en Bretagne

30659

CHEVRE AFFINE BEC FIN
120G / 9 / 25%

Fromage au lait thermisé de chèvre, 
affiné 10 jours. Fabriqué en Bretagne

45880

COMTE BIO 7/8 MOIS 
AOP PETITE
3KG / 6 / 34%

Fromage AOP au lait cru de vache, affiné 
6 mois. Fabriqué en Franche Comté

45182

FOURME D’AMBERT AOP 
BIO LAQUEUILLE
2KG / 1 / 29%

Fromage AOP au lait pasteurisé de 
vache, fabriqué en Auvergne

40398

MIMOLETTE DEMI 
VIEILLE BIO ISIGNY
3,2KG / 1 / 29%

Fromage au pasteurisé de vache, 
affiné 6 mois minimum en cave. 
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Gamme biologique
66502

MORBIER AOP BIO PETITE
5KG / 1 / 32%

Fromage AOP au lait cru de vache, 
fabriqué en Franche Comté

551577

MOTHAIS SUR FEUILLE BIO
180G / 6 / 27%

Fromage au lait cru de chèvre, affiné 10 
jours. Fabriqué dans les Deux Sèvres

66362

POINTE BIO YENNE
2,5KG / 4 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
6 à 8 mois, fabriqué en Savoie

42001

REBLOCHON BIO CONUS
240G / 12 / 22%

Fromage AOP au lait cru de vache, 
affiné 15 jours. Fabriqué en Savoie 

551755

ROQUEFORT AOP BIO 1/2 PAIN
1,3KG / 2 / 32%

Fromage persillé au lait cru de 
brebis, fabriqué dans l’Aveyron

142949

SAINT FELICIEN GRES BIO 
160g / 6 / 24%

Fromage au lait thermisé de 
vache, fabriqué dans l’Isère

142950

SAINT MARCELLIN 
IGP GRES BIO 
80G / 8 / 22%

Fromage au lait thermisé de 
vache, fabriqué en Isère

144137

SAINT NECTAIRE AOP 
FERMIER BIO 
1,600 / 3 / 29%

Fromage fermier AOP au lait cru de vache, 
affiné 4 semaines. Fabriqué en Auvergne.

57750

SAINTE MAURE DE 
TOURAINE AOP VAZEREAU
250g / 5 / 27%

Fromage AOP au lait cru de chèvre, affiné 
10 à 30 jours. Fabriqué dans le Centre

44838

TOMETTE BIO YENNE 
850G / 8 / 30%

Fromage au lait cru de vache, affiné 
21 jours; fabriqué en Savoie
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Gamme bleu blanc cœur

31183

TOMME AUVERGNE 
BIO  CHARRADE
3KG / 1 / 29%

Fromage au lait pasteurisé de vache, 
affiné 40 jours, fabriqué en Auvergne

31181

TOMME D’ESTAING 
BIO LARZAC
2KG / 1 / 33%

Fromage au lait thermisé de brebis, affiné 
2 à 6 mois, fabriqué dans l’Aveyron

30655

TOMME LE TRISKEL BEC FIN
2,5KG / 1 / 25%

Fromage au lait thermisé de vache. 
Fabriqué en Bretagne

36213

TOMME BREBIS AUX 
FLEURS LOU PASSOU BIO
1,7KG / 1 / 32%

Fromage au lait thermisé de 
brebis. Fabriqué en Lozère.

109952

TOMME SAVOIE IGP BIO YENNE
1,7KG / 2 / 28%

Fromage au lait cru de vache, affiné 30 jours 
sur planche en bois, fabriqué en Savoie

46959

MARECHAL 
7kg/ 1 / 35%

Fromage au lait cru de vache, affiné 120 jours. Fabriqué 
en Suisse, canton de Alpes Vaudoises

42198

TOMME DE CAMBRAI VACHE SAUVAGE
2,2KG / 2 / 26%

Fromage au lait thermisé de vache affiné à la bière, fabriqué dans le Nord
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EPICERIE / Gâteaux
551802

GÂTEAU AUX EPICES 
TOUSSAINT
440g / 24

cuit au four dans son moule en bois. 
Accompagne vos desserts et se transforme 
en gourmandise pour le café ou le thé

30775

GÂTEAU BASQUE AUX 
CERISES NOIRES
600g / 10

En dessert, au goûter, avec ou sans 
boule de glace à la vanille

249525

GÂTEAU BASQUE AUX 
CERISES NOIRES
100g / 60

En dessert, au goûter, avec ou sans 
boule de glace à la vanille

551681

TOURTEAU ANCIENNE 
JAHAN
280g / 6

fabriqué dans le Poitou, le Tourteau avec sa croûte 
noire, reste moelleux et très frais à l’intérieur

551605

DÉLICE DES CIEUX NATURE
3kg / 1

gâteau au fromage blanc, épais, léger 
avec une lsubtile pointe citronnée
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Gamme Pâte de fru its
235631

PÂTE DE FRUITS ABRICOTS, 
BASILIC ET CIBOULETTE
1,3kg / 1

s’associe avec des pâtes molles à croûtes 
fleuries type Camembert, Coulommiers, Brie

235632

PÂTE DE FRUITS CERISES 
NOIRES, CHOCOLAT ET 
PIMENT D’ESPELETTE
1,3kg / 1

s’associe avec des pâtes pressée non cuites 
type Tomme des Pyrénées, de Savoie, Cantal

235633

PÂTE DE FRUITS COING
1,3kg / 1

s’associe avec des pâtes cuites 
type Comté, Beaufort, Etivaz

235636

PÂTE DE FRUITS FRAMBOISES 
AUX HERBES DE PROVENCE
1,3kg / 1

s’associe avec des chèvres secs et 
demi-secs, fromages corses

235634

PÂTE DE FRUITS FIGUES 
ET NOIX CONCASSÉES
1,3kg / 1

s’associe avec des pâtes persillées 
type Roquefort, Fourme d’Ambert

235635

PÂTE DE FRUITS FRAISES 
AU VINAIGRE BALSAMIQUE 
ET AUX 3 POIVRES
1,3kg / 1

s’associe avec des fromages triple-crèmes 
type Brillat Savarin, Vignelait, Chaource

235637

PÂTE DE FRUITS PÊCHES 
AU VIN BLANC, POIVRE 
BLANC ET CRAMBERRIES
1,3kg / 1

s’associe avec des pâtes molles à croûtes 
lavées type Epoisses, Livarot

235638

PÂTE DE FRUITS AU VIN 
BLANC ET CUMIN
1,3kg / 1

s’associe avec des pâtes molles à croûtes 
lavées type Munster, Langres
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Gamme Pa iarrop
237378

PAIN DE DATTES AUX NOIX
200g / 12

s’associe avec des pâte molles à croûtes lavées 
type Epoisses, Livarot, Soumaintrain, Maroilles

239680

PAIN DE DATTES AUX NOIX
2kg / 1

s’associe avec des pâte molles à croûtes lavées 
type Epoisses, Livarot, Soumaintrain, Maroilles

237379

PAIN DE FIGUES 
AUX AMANDES
200g / 12

s’associe avec des fromages type 
Manchego, Ossau Iraty, Comté

239405

PAIN DE FIGUES 
AUX AMANDES 
2kg / 1

s’associe avec des fromages type 
Manchego, Ossau Iraty, Comté

237382

ROULEAU DE FIGUES 
AUX AMANDES
180g / 15

s’associe avec des fromages type 
Manchego, Ossau Iraty, Comté

239025

PÂTE DE COING
200g / 12

s’associe avec des fromages type 
Manchego, Ossau Iraty

242361

PÂTE DE FIGUE
200g / 12

s’associe avec des fromages type 
chèvre affiné ou fromage frais

172988

PÂTE DE FRUIT TIMADEUC
250g / 20
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Gamme Con fiture Epicurien
KIT FROMAGE ET 
GOURMANDISE 
100g / 42

42 pots de 7 confits différents avec son présentoir.

554535

CONFIT DE FIGUES 
AUX RAISINS
100g / 12

s’associe avec des fromages de chèvre

554529

CONFIT DE CERISE AU 
PIMENT D’ESPELETTE
100g / 12

s’associe avec des fromages de brebis

554533

CONFIT DE POIRE WILLIAM 
AU SAUTERNES
100g / 12

s’associe avec des pâtes persillées 
type Roquefort, Fourme d’Ambert

554530

CONFIT DE COING 
AUX ÉPICES DOUCES
100g / 12

s’associe avec des pâtes cuites 
type Comté, Beaufort

554534

CONFIT DE POMMES 
AU BEURRE SALÉ
100g / 12

s’associe avec des fromages type 
Camembert, Pont l’Evêque

554532

CONFIT DE MIRABELLE 
AU RIESLING
100g / 12

s’associe avec des fromage type munster, epoisses

554531

CONFIT DE FRUITS DES BOIS
100g / 12

s’associe avec des fromages frais ou faisselles

154802

TRIO GOURMAND 40G*3
120g / 5

3 pots de confits : poire William, cerises 
au piment et figues au raisin

167746

CONFIT DE FIGUES 
AUX RAISINS
40g / 12

s’associe avec des fromages type 
chèvre affiné ou fromage frais

167745

CONFIT CERISE NOIRES 
PIMENT ESPELETTE
40g / 12

s’associe avec des fromages de brebis

551059

CONFITURE EXTRA 
CERISE NOIRE
220g / 6

551064

CONFITURE EXTRA 
FIGUE NOIRE
220g / 6

165886

GELÉE DE PIMENT 
D’ESPELETTE
100g / 12

169482

CONFIT D’OIGNONS 
DOUX DES CEVENNES
90g / 12

169483

CHUTNEY DE FIGUES 
AUX ÉPICES
100g / 12
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Toast à tartiner
252622

TAOST CRANBERRY NOISETTE
75g / 6

idéal pour les pâtes pressées non 
cuites type Cantal, Saint Nectaire

252623

TAOST ABRICOT PISTACHE
75g / 6

idéal pour les pâtes molles à croûtes 
fleuries type Camembert, Brie

252624

TAOST FIGUE AMANDE
75g / 6

idéla pour les fromages à pâte persillée 
type Roquefort, Fourme d’Ambert
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252630

BISCUITS SALÉS DE BREBIS
80g / 24

252631

BISCUITS SALÉS BREBIS 
ET PIMENT D’ESPELETTE
80g / 24

252632

BISCUITS SALÉS BREBIS 
ET OIGNONS
80g / 24

252633

BISCUITS SALÉS BREBIS, 
TOMATE ET OIGNONS
80g / 24

252634

BISCUITS SALÉS CHÈVRE
80g / 24

244173

BISCUITS SALÉS 
CHÈVRE ET CUMIN
80g / 24

244174

BISCUITS SALÉS ROQUEFORT
80g / 24

247442

BISCUITS SALÉS 
ROQUEFORT NOIX
80g / 24

247441

BISCUITS SALÉ CHÈVRE MIEL 
80g / 24

Gamme Okina
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Gamme 
Flavie’s 
and co
243923

COOKIES SALÉS 
CHORIZO COMTÉ
100g / 8

243922

COOKIES SALÉS 
PARMESAN BASILIC
100g / 8

246331

COOKIES SALÉS 
BACON OIGNONS
100g / 8

246330

COOKIES SALÉS EMMENTAL 
FLEUR DE SEL
100g / 8

243921

COOKIES SALÉS 
FIGUE CHÈVRE
100g / 8

245901

COOKIES SUCRÉS 
TOUT CHOCOLAT
90g / 14

46850

PRÉPARATION ENTREMET 
CARAMEL BEURRE SALÉ
45g / 10

46851

PRÉPARATION 
ENTREMET PISTACHE
45g / 10

46921

PRÉPARATION 
ENTREMET CACAO 
45g / 10

46922

PRÉPARATION 
ENTREMET CAFÉ
45g / 10

46923

PRÉPARATION 
ENTREMET CITRON
45g / 10

46924

PRÉPARATION ENTREMET 
FRAMBOISE
45g / 10

46925

PRÉPARATION ENTREMET 
PRALINÉ NOISETTE
45g / 10

46926

PRÉPARATION 
ENTREMET VANILLE
45g / 10

Gamme Préparation Entremet 
Abbaye de la coudre
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LE FROMAGE EST LE SUPPLÉMENT 
D’UN BON REPAS ET LE COMPLÉMENT 
D’UN MAUVAIS.



3 rue Ravalet, La Rivière
ZA Noyal Sud, 35530 Noyal-sur-Vilaine

Tél : 02 30 21 01 21
Mail : contact@teamouestdistralis.fr


